SIMEO

GEBRUIKSAANWIJZING

Chocoladefontein
FCH450



U hebt net een product aangeschaft van het merk Siméo. Het werd met zorg
ontwikkeld en heeft diepgaande controletesten ondergaan.

Wij danken u voor het getoonde vertrouwen in ons merk en hopen dat dit toestel u
volledig kan bekoren.

TECHNISCHE BESCHRIJVING

1. Inox fontein 4. Basis
2. Houder 5. Behuizing
3. Wormschroef 6. Bedieningshendel



ALGEMENE VEILIGHEIDSAANBEVELINGEN

+Wij vragen u aandachtig de instructies in deze
gebruiksaanwijzing te lezen, aangezien ze, onder
andere, belangrijke informatie bevatten
aangaande de veiligheid bij de montage, het
gebruik en het onderhoud. Bewaar uw
gebruiksaanwijzing om later te raadplegen indien
nodig.

. De veiligheidsvoorschriften, gebruiksvoorschriften en
onderhoudsvoorschriften dienen nageleefd te worden.
Elke niet-naleving zal de garantie doen vervallen.

. Dit toestel is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik. Het is niet ontworpen
voor gebruik in een van de volgende situaties,
die niet onder de garantie vallen:

o Personeelskeukens van winkels,
kantoren en werkomgevingen;

e Boerderijen;

« Klanten in hotels, motels en andere
residentiéle omgevingen;

 Bed & breakfast omgevingen.

. Dit toestel mag gebruikt worden door kinderen ouder
dan 8 jaar, enkel onder continu toezicht en mits ze de
nodige instructies over het gebruik van het toestel in
alle veiligheid hebben gekregen en dat ze de
betreffende gevaren goed begrijpen. Reiniging en
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onderhoud mogen niet uitgevoerd worden door
kinderen, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht van een volwassene staan. Houd het toestel en
het elektrisch snoer buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

. Dit toestel mag gebruikt worden door personen met
verminderde fysieke, motorische of geestelijke
capaciteiten of door personen met een gebrek aan
ervaring en kennis, op voorwaarde dat zij onder
toezicht staan of instructies hebben ontvangen
aangaande het gebruik van het toestel op een veilige
manier en op voorwaarde dat zij de betreffende
gevaren goed begrijpen.

» Kinderen mogen niet met het toestel spelen.

+Hoed u voor mogelijke gevaren bij verkeerd
gebruik van het toestel.

» Het toestel mag niet worden gebruikt met een externe
timer of een afstandsbedieningssyteem.

» Dompel het toestel nooit onder in water of enig andere
vloeistof.

.Vind de volledige aanwijzingen voor het veilig
reinigen van oppervlakken die met voedsel in
aanraking komen en het hele toestel in het
gedeelte "Reiniging en onderhoud” van deze
handleiding.

+ Het is aangeraden het toestel regelmatig na te kijken.
Indien het elektriciteitssnoer beschadigd is, moet het



vervangen worden door de fabrikant, zijn dienst na
verkoop of gelijkaardig om alle gevaar te vermijden.

+ Bij storing of defect moet het toestel hersteld
worden door een erkend professioneel Service
Center van Siméo.

. Trek de stekker van het toestel uit het stopcontact in
volgende gevallen:
- indien onbeheerd achtergelaten
- na gebruik
- vOOr montage, demontage, reiniging of
onderhoud
- bij storing
» Sluit het toestel enkel aan op een geaard
stopcontact dat voldoet aan de huidige elektrische
veiligheidsnormen. Als een verlengsnoer nodig is,
gebruik een verlengsnoer met geintegreerde
aarding en met een nominale sterkte voldoende

hoog om het vermogen van het toestel aan te
kunnen.

¢ Laat het toestel niet onbeheerd achter als de stekker in het stopcontact zit.

+ Zorg dat de netspanning overeenkomt met de netspanning aangegeven op het
typeplaatje van het toestel.

* Rol het elektriciteitssnoer volledig uit.

» Om overbelasting van het elektriciteitsnet te vermijden, sluit geen andere toestellen
aan op hetzelfde circuit.

* Trek niet aan het elektriciteitssnoer of aan het toestel zelf om de stekker uit het
stopcontact te trekken.
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¢+ Hanteer het toestel niet met natte handen.

¢ Plaats het toestel op een vlak, horizontaal, droog en niet glad oppervlak. Zorg dat
het toestel niet op de rand van de tafel of het keukentablet staat om te vermijden
dat het zou omvallen.

o Zorg dat het elektriciteitssnoer en eventuele verlengsnoeren niet in doorgangen
worden geplaatst om omvallen te vermijden.

¢ Verplaats het toestel nooit terwijl het in werking is.
¢ Gebruik het toestel nooit buitenshuis.
¢ Gebruik het toestel niet in de nabijheid van een waterbron.

¢+ Plaats het toestel niet in de nabijheid van een warmtebron et vermijd dat het
elektriciteitssnoer in contact komt met een warm oppervlak.

¢ Het toestel moet beschermd worden tegen vorst. Laat het nooit in een auto in de
winter, of op een andere plaats aan vorst blootgesteld.

SPECIFIEKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

+ Het toestel en de accessoires (inox fontein,
wormschroef, basis) worden heet tijdens gebruik en
blijven dat ook nog enige tijd. Wacht tot ze volledig
afgekoeld zijn voordat u ze hanteert.

Voordat u het toestel demonteert of accessoires
verwisselt, moet u het uitschakelen, de stekker
uit het stopcontact trekken en wachten tot alle
draaiende onderdelen volledig tot stilstand zijn
gekomen. Elk verkeerd gebruik van het toestel
kan leiden tot ernstig letsel.

. Gebruik het toestel niet als de inox fontein, de
wormschroef of de houder beschadigd zijn of zichtbare
scheuren vertonen, of als het toestel abnormaal werkt.

» Gebruik geen andere accessoires dan die bij het
product zijn geleverd, dit kan het toestel



beschadigen.

 Gebruik niet meer dan 500 g chocolade in het
toestel.

+Plaats het toestel op een hittebestendig
oppervlak en houd het op minstens 20 cm
afstand van muren om gevaar te voorkomen.
Zorg dat de ruimte boven het toestel vrij is.

.Voorkom te allen tijde dat er voedsel of andere
vloeistoffen op de bedieningshendel spatten of
erin terechtkomen.

+ Gebruik enkel zuivere gesmolten chocolade (zonder toegevoegde voedingsmiddelen) in
het toestel (zie hoofdstuk "Chocoladebereiding”).

* Houd uw vingers, handen of andere voorwerpen uit de buurt van de wormschroef
als het toestel draait, en houd uw haar en kleding eveneens uit de buurt om ernstig
letsel of schade aan het toestel te voorkomen.

* Controleer, voordat u het toestel inschakelt, of alle onderdelen correct
gemonteerd zijn (zie hoofdstuk "Monteren”).

¢ Laat het toestel niet leeg draaien behalve tijdens het opwarmen.

» Gebruik nooit verpakt voedsel. Verwijder eerst eventueel inpakpapier of
huishoudfolie rond het voedsel.

+ Laat de basis niet overlopen. Als gesmolten chocolade onder het motorblok loopt,
kan het in de motor worden gezogen en deze beschadigen.

+ Zorg dat het toestel is uitgeschakeld (bedieningshendel op "0") voordat u het
elektriciteitssnoer loskoppelt.

+ Verplaats het toestel nooit terwijl het in werking is.

+ Zorg dat het elektriciteitssnoer niet in contact komt met hete onderdelen van het
toestel.

¢ Gebruik het toestel nooit als verwarming.
* Berg het toestel niet op als het nog warm is. Laat het eerst afkoelen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

s Pak het toestel uit en verwijder alle plastic zakken, karton en papier die de
verschillende onderdelen beschermen.

+ Bewaar het verpakkingsmateriaal.



+ Hou plastic zakken steeds buiten bereik van kinderen.

+ Verwijder ook eventuele stickers die zich op het toestel zouden kunnen bevinden en
andere eventuele informatie fiches.

* Om de verschillende onderdelen van het toestel te reinigen, zie het hoofdstuk
"Reiniging en onderhoud” op pagina 11.

MONTEREN

1. Plaats de houder op de basis door de 3 gaten in de houder op de 3 pinnen van de
basis te steken.

1. Plaats de wormschroef op de centrale as van de basis.

3. Plaats de inox fontein op de houder tot aan de aanslag, waarbij de wormschroef
door de centrale opening van de inox fontein wordt gestoken.



CHOCOLADEBEREIDING

BELANGRIJK:

+ De chocolade moet heel vloeibaar zijn wanneer u hem in de basis giet. Het is niet
mogelijk om stukjes chocolade in het toestel te smelten.

+Gebruik alleen zuivere chocolade, zonder toegevoegde hazelnoten, amandelen,
likeuren, karamel, praliné of andere voedingsmiddelen.

+ Gebruik bij het smelten van chocolade niet te veel warmte, want dan verbrandt de
chocolade en verandert zijn smaak.

+ Gebruik minstens 400 g chocolade voor een mooie chocoladecascade. Zorg ervoor
dat u de maximale hoeveelheid van 500 g chocolade niet overschrijdt.

1. Breek 500 g chocolade in stukjes en smelt de stukjes in een bain-marie.
1. Voeg water toe:

- 35 cl water voor de bereiding van pure chocolade

- 25 cl water voor een bereiding van blonde, witte of melkchocolade

3. Gebruik een klopper om de chocolade glad te strijken en voeg 5 tot 10 cl warm water
toe als de consistentie te dik lijkt. Het hele mengsel moet een olieachtige consistentie
hebben.

4, Om een heel glanzende chocolade te verkrijgen, kunt u 10 cl neutrale olie toevoegen.
5. Strijk opnieuw glad tot de chocolade perfect glad en vloeibaar is.
6.  Uw chocolade is klaar!

TIPS EN Tricks

+» Voor pure chocolade raden we aan om een chocolade te kiezen met een
cacaopercentage van 52% (banketbakkerschocolade). Als het cacaogehalte te
hoog is, zal de chocolade te deegachtig worden wanneer hij gesmolten is.

+ Afhankelijk van de kwaliteit van de gebruikte chocolade kunnen een paar
centiliter extra olie nodig zijn.

* U kunt de chocolade ook in de magnetron smelten: snijd de chocolade in stukjes
in een kommetje en voeg het water toe. Plaats ongeveer 2 minuten in de
magnetron op 500 W, controleer of de chocolade gesmolten is en roer het
mengsel.

*» Als er op het einde van het gebruik chocolade in het toestel achterblijft, kunt u
deze recupereren en hergebruiken voor de volgende keer dat u de
chocoladefontein gebruikt of om een taart te maken. Bewaar de chocolade op
een koele, droge plaats. Smelt de chocolade in een bain-marie en voeg enkele
centiliters water toe voor gebruik.
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GEBRUIK

1. Plaats het toestel op een vlak, stabiel, niet glad oppervlak.
1. Zorg ervoor dat de bedieningshendel op de stand "0" staat.
3. Steek de stekker in het stopcontact.

4, Zet de bedieningshendel op "1". Het bijbehorende controlelampje gaat
branden.

5 Laat het toestel ongeveer 15-20 minuten voorverwarmen.

6. Smelt ondertussen uw chocolade (zie "Chocoladebereiding”), bereid het voedsel
dat u wilt gebruiken (zie " Ideeén voor voedsel om van te genieten”) en houten
spiesjes.

1. Zorg ervoor dat de chocolade zeer vloeibaar is en giet deze voorzichtig in de
basis van het toestel tot ongeveer 5 mm van de rand.

8. Zet de bedieningshendel op "2"; het overeenkomstige controlelampje gaat
branden en de wormschroef begint te draaien.

9. Na enkele seconden stroomt de chocolade uit de bovenkant van de fontein en
loopt hij op de lagere niveaus.

10. Prik uw voedsel op het spiesje en houd het onder de chocoladestroom. Smullen
maar!

11. Aangezien de hoeveelheid chocolade vermindert bij gebruik, kunt u indien
nodig meer gesmolten chocolade in de basis toevoegen.

12, Schakel het toestel na gebruik uit door de bedieningshendel op "0" te zetten.
Het lampje "2" gaat uit en de wormschroef stopt met draaien. Trek de stekker
uit het stopcontact.

13. Laat het toestel afkoelen voordat u het verplaatst of reinigt. We raden u
echter aan niet te wachten tot de chocolade volledig is afgekoeld, omdat dit
het reinigen kan bemoeilijken.

Opmerking

Vergeet niet om de chocolade die nog over is bij te houden. U kunt hem
hergebruiken voor een volgende chocoladefontein of voor het bakken van een taart
(zie het gedeelte "Tips en Tricks").

IDEEEN VOOR VOEDSEL OM VAN TE GENIETEN

+ Vers fruit: appels, peren, druiven, kersen, aardbeien, frambozen, kruisbessen,
perziken, abrikozen, mirabellen, grapefruits, mandarijnen, sinaasappels,



bananen, ananassen, kiwi's, carambola's, mango's, lychees, passievruchten,
guaves, vijgen, meloen, munt...

» Gedroogd en gekonfijt fruit: gedroogde abrikozen, gekonfijte sinaasappel- of
citroenreepjes, engelwortel, dadels, vijgen, gekonfijte viooltjesbloemen,
pruimen...

* Bevroren fruit: vries het fruit minstens een uur in en haal het er op het laatste
moment uit. De warme chocolade die over het koude fruit wordt gedruppeld zal
stollen en een knapperig omhulsel vormen.

+ Brood en gebak: vers of geroosterd brood, verse of geroosterde brioche, cake,
brownies, peperkoek, petit choux, quatre quarts, kokosrochers,
hazelnootrochers, macarons, Russische sigaretten, speculaas, meringues,
Cannelés bordelais, kleine beignets, boudoirs, amandel- of hazelnoottuiles,
wafelstukjes...

+ Andere zoetigheden: marshmallows, nougat, zachte toffees, gekonfijte
kastanjes...

+ Om te versieren: u kunt uw fruit- of chocoladesnoepjes bedekken met geraspte
kokos, chocoladevermicelli, poedersuiker, chocoladeschaafsel...

REINIGING EN ONDERHOUD

BELANGRIJK:

- Voor elke reiniging of onderhoud moet de stekker
van het toestel uit het stopcontact getrokken en
het toestel afgekoeld zijn. We raden u echter
aan niet te wachten tot de chocolade volledig is
afgekoeld, omdat dit het reinigen kan

bemoeilijken.

- Dompel het toestel of het elektriciteitssnoer

nooit onder in water of enig andere vloeistof.

- De inox fontein, wormschroef en basis zijn

vaatwasser bestendig.
- Gebruik geen chemicalién, schuurmiddelen of

1"
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staalwol om onderdelen van het toestel schoon
te maken.

- Zorg ervoor dat alle onderdelen volledig droog
zijn voordat u het toestel weer in elkaar zet.

Reiniging voor het eerste gebruik

1. Reinig de inox fontein, wormschroef en basis in een
warm zeepsopje; spoel en droog.

2. Reinig de basis en de behuizing van het toestel met
een zachte, licht vochtige doek.

Reiniging na gebruik
Reinig het toestel na elk gebruik.

1. Veeg met absorberend papier eventuele
chocoladeresten van de inox fontein, wormschroef,
basis en behuizing.

2. Reinig de inox fontein, wormschroef en basis in een
warm zeepsopje; spoel en droog.

3. Reinig de basis en de behuizing van het toestel met
een zachte, licht vochtige doek.

Opbergen
Zorg na het reinigen dat alle onderdelen volledig droog
zijn en berg het toestel op een schone, droge plaats op.



Trouble shooting

Storingen

Oorzaken

Oplossingen

Het toestel
werkt niet.

Het toestel krijgt
geen stroom.

Controleer of de stekker
van uw toestel in het
stopcontact zit.

Is dit het geval, controleer
dan de stroomonderbreker
of de zekeringen in uw
elektrische installatie.

Het toestel stopt
tijdens gebruik
en schakelt
zichzelf uit.

De

oververhittingsbeveiliging

is geactiveerd.

Haal de stekker van het
toestel uit het stopcontact
en wacht ongeveer 30
minuten voordat u de
stekker weer in het
stopcontact steekt.

De chocolade
warmt niet meer
en stolt.

De bedieningshendel

staat op "0".

Zet de bedieningshendel op
"2" zodat de chocolade
warmt en stijgt in de
chocoladefontein.

Het toestel is
beschadigd.

Neem contact op met de
klantenservice van ARB op
+33 (0)3.88.18.66.18 of
bezoek de website
www.simeo.tm.fr.

De wormschroef
draait niet en de
chocolade stijgt
niet in de inox
fontein.

De bedieningshendel
is ingesteld op "0" of

1",

Zet de bedieningshendel op
"2" zodat de chocolade
stijgt in de
chocoladefontein.

Het toestel is
beschadigd.

Het toestel is beschadigd.

Neem contact op met de
klantenservice van ARB op
+33 (0)3.88.18.66.18 of
bezoek de website
www.simeo.tm.fr.



http://www.simeo.tm.fr/
http://www.simeo.tm.fr/
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TECHNISCHE KENMERKEN

Vermogen: 90 W
Bedrijfsspanning: 220-240 V~ 50-60 Hz

ACCESSOIRES

U vindt alle accessoires van onze producten op onze site www.accessoires-
electromenager.fr.
Het gebruik van producten niet aangeraden door Siméo doet de garantie vervallen.

VERNIETIGING VAN HET TOESTEL

Gelieve onderstaande aanbevelingen te respecteren:
- Gooi dit toestel niet weg met het huishoudelijk afval.

C€

- Er is een selectief inzamelsysteem voor dit soort producten opgezet door de
lokale autoriteiten en u moet contact opnemen met uw gemeente om te weten te
komen waar dit systeem zich bevindt. Elektrische en elektronische producten
bevatten gevaarlijke stoffen die schadelijk zijn voor het milieu of de menselijke
gezondheid en moeten worden gerecycled.

Niet-contractueel document en afbeeldingen. In het belang van constante
productverbetering, kunnen bepaalde kenmerken zonder voorafgaande
kennisgeving worden gewijzigd. De productillustraties in deze handleiding kunnen
licht afwijken van het daadwerkelijke product.



GARANTIE

» De algemene garantie van het toestel is 2 jaar en geldt alleen voor huishoudelijk
gebruik.

+ Worden niet door de garantie gedekt:
- slijtgevoelige onderdelen zoals afdichtingen,
- verwijderbare of mobiele delen die beschadigd zijn door foutief gebruik, zoals
de behuizing, de houder, de wormschroef of de inox fontein,
- het toestel ten gevolge van een val of schok bij gebruik,
- toestellen anders gebruikt dan voor een normale werking in privé omgeving.

« De fabrikant kan niet verantwoordelijk gesteld worden bij schade door een
foutief gebruik van het toestel, niet conform de gebruiksaanwijzing, of door
herstellingen uitgevoerd door niet gekwalificeerd personeel.

* De herstellingen mogen enkel uitgevoerd worden in één van de Erkende Service
Centers van het merk.

+ Voor meer informatie kunt u contact opnemen met de Siméo Klantendienst op
+33 (0)3.88.18.66.18 of surf naar de website www.simeo.tm.fr

* De niet door de garantie gedekte slijtgevoelige onderdelen en schade worden
vervangen of hersteld tegen terugbetaling van de kosten.

» De garantieperiode gaat in op de datum van de oorspronkelijke aankoop. De
garantie kan alleen worden ingeroepen op vertoon van het defecte toestel en de
factuur of het aankoopbewijs.

» De beschikbaarheid van reserveonderdelen voor een herstelbaar product is 3 jaar
vanaf de productiedatum (informatie op het product: lot- of serienummer).

* Herinnering: voor elke tussenkomt, zal u gevraagd worden het product in zijn
originele verpakking terug te sturen om alle bijkomend schade door transport te
vermijden.

* Wij raden u dus aan om de originele verpakking volledig te bewaren.
» Rechtsgebied: Straatsburg (Frankrijk).

* De bepalingen van de garantie sluiten het voordeel voor de koper van de
wettelijke garantie voor gebreken en verborgen gebreken niet uit, die in elk
geval van toepassing is onder de voorwaarden van de artikelen 1641 en volgende
van het Franse Burgerlijk Wetboek.


http://www.simeo.tm.fr/

SIMEO

ARB SAS
Parc d’Activités "Les Découvertes"
8 rue Thomas Edison
F-67452 MUNDOLSHEIM

Tel.: 03 88 18 66 18
customer-support@Iavafields.com

Niet-contractueel document en afbeeldingen - Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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