BAKTOTAAL

écht alles om te bakken

Red Velvet gebakjes voor Valentijnsdag recept
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\' Zien deze Red Velvet gebakjes er niet super schattig
uit? Je kunt ze perfect op Valentijnsdag uitdelen aan

g r:: de mensen van wie je houdt. Maak er je vriend(in),
moeder, vader, zus broer of wie dan ook blij mee, want
iedereen kan in deze gekke tijden wel een lief gebaar
gebruiken. Lees dus snel verder voor ons Red Velvet
gebakjes recept!
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Benodigdheden uit onze webshop:

e 400 gram Brand New Cake Red Velvet cake-mix;
¢ 150 gram Brand New Cake Créme Chantilly;

¢ Hart taartkaarsjes glitter;

¢ Brand New Cake Suiker Parels Metallic roze;

e Brand New Cake bakspray;

e Bakblik 22,5 x 32,5 centimeter;

e Uitsteker rond RVS 6 centimeter;

¢ One way wegwerp spuitzak;

¢ Gekarteld spuitmondije.

Overige benodigdheden:

e 3eieren;
o 260 milliliter water;

e 80 milliliter olie;




BAKTOTAAL

écht alles om te bakken

e 100 milliliter halfvolle melk.

Recept

Verwarm de oven voor op 180°C (hetelucht 160°C).

Spray het bakblik in met de Brand New Cake bakspray.

Doe de mix, eieren, olie en 160 milliliter water in de kom en mix het 6 minuten tot een egaal beslag.
Schenk het beslag in het bakblik en verdeel het gelijkmatig.

Zet het bakblik voor circa 20 minuten in de oven.

Laat de cake daarna goed afkoelen.

Doe 150 gram van de Créme Chantilly-mix in de kom.

Voeg hieraan de melk en het overige water toe.
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Klop de ingrediénten met een garde of een mixer tot een luchtige creme.
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Doe de Créme Chantilly in een spuitzak en bevestig het spuitmondje aan de zak.
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. Haal de cake uit het bakblik en leg deze op een snijplank neer.
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. Steek de rondjes uit met de uitsteker.

Tip! Begin aan de buitenkant.
13. Snijd de uitgestoken rondjes horizontaal door midden.
14. Doe op een rondje wat Creme Chantilly en leg daar een tweede rondje bovenop.
15. Spuit met de Créme Chantilly kleine toefjes op de bovenkant van de gebakjes.
16. Decoreer de gebakjes met de suikerparels.
Tip! als je cake over hebt, kun je deze over de gebakjes heen kruimelen.

Handige informatie

Deel jouw Red Velvet gebakjes voor Valentijnsdag met ons!

Heb jij zelf met dit recept Red Velvet gebakjes gemaakt? Dan zijn we erg benieuwd naar hoe de gebakjes zijn
geworden. Dat kun je aan ons laten zien door een foto van de Red Velvet valentijns gebakjes te delen in jouw
Instagram Stories. Als je ons tagt met @baktotaal kunnen wij jouw bakcreaties zien én delen met onze eigen
volgers. En dat vinden wij onwijs leuk om te doen!

Verkrijgbaar in onze webshop

¢ 1x BrandNewCake Red Velvet Cake-mix kg (Art.nr.: BNCO0022)

1 x BrandNewCake Creme Chantilly (klopschuim) 800g (Art.nr.. BNC00162)

1 x Taartkaarsjes Hartjes Glitter 5st. (Art.nr.: BB176)

1 x BrandNewCake Suikerparels Metallic Roze 4mm 80gr. (Art.nr.: BNC0O0585)
1 x BrandNewCake Bakspray 100ml (Art.nr.: BNC00676)



https://www.instagram.com/baktotaal/
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1 x Uitsteker Rond RVS 6cm (Art.nr.: 0001933)

1 x Spuitmondje gekarteld 6 Tands RVS 5mm (Art.nr.: 482002)

1 x BrandNewCake Wegwerp Spuitzak 40cm Groen 100 stuks (Art.nr.: BNC00626)
1 x Taartpan PME Rechthoek 22,5x32,5x5cm (Art.nr.: OBL0O9132)




