
Koningsdag cupcakes recept
   ± 1.5 uur    ± 1 uur    8 personen

Het is bijna Koningsdag, dus dat is zeker een reden om

weer de keuken in te duiken en iets lekkers te bakken.

De oranje tompouce ken je waarschijnlijk al wel, maar

wat dacht je van deze prachtige Koningsdag

Cupcakes? Instagrammer @cakelly.nl maakte deze

toffe cupcakes speciaal voor ons en deelde ook het

recept met ons. Nu kunnen we deze cupcakes dus

gewoon zelf maken! Ben je benieuwd naar haar

recept? Lees dan snel verder!

Benodigdheden uit onze webshop:

200 gram BrandNewCake Cupcake-mix;

BrandNewCake Kleurstof Gel Oranje;

75 gram BrandNewCake Crème Chantilly;

BrandNewCake Kleurstof Gel Rood;

BrandNewCake Confetti Goud;

BrandNewCake Kleurstof Gel Blauw;

Cupcake Cups Oranje;

Cupcake bakblik;

BrandNewCake Spuitzak;

Spuitmondje Wilton 1B.

Overige benodigdheden:

120 gram roomboter;

2 eieren, maat M;

85 milliliter melk;



Drie bakjes;

Plasticfolie.

Recept

Het maken van de cupcakes:

Verwarm de oven voor op 160 graden (heteluchtoven).1.

Klop de 300 gram roomboter tot een zalvige crème.2.

Mix in 4 minuten op lage snelheid de Cupcake-mix en eieren door de boter heen tot een glad beslag.3.

Verdeel de cups over de cupcake bakvorm.4.

Schep het beslag met een ijslepel in de cupcake cups.5.

Tip! Vul de vormpjes tot ongeveer de helft.

Bak de cupcakes in ongeveer 18 tot 20 minuten goudbruin en gaar.6.

Tip! Prik met een satéprikker in een cupcake. Als de prikker er droog uit komt, zijn de cupcakes gaar.

Laat de cupcakes na het bakken volledig afkoelen.7.

Het maken van de topping:

Doe de Crème Chantilly-mix in een ruime kom. 1.

Schenk hier de melk bij in en mix het tot een stevige crème. 2.

Verdeel de Crème Chantilly over 3 bakjes.3.

Voeg aan 1 bakje de rode kleurstof gel toe. 4.

Voeg aan het 2e bakje de blauwe kleurstof gel toe.5.

Tip! Aan het 3e bakje voeg je geen kleurstof gel toe, die laat je dus wit.

Leg een vel plasticfolie op je werkblad. 6.

Spuit hier de drie crèmes naast elkaar op in stroken. 7.

Tip! Begin met rood, dan wit en daarna blauw. 

Rol de plasticfolie op, zodat je een 'worst' krijgt.8.

Doe het spuitmondje in een lege spuitzak. 9.

Doe de 'worst' Crème Chantilly in de spuitzak.10.

Spuit de Creme Chantilly in de vorm van een roosje op de cupcakes.11.

Strooi er wat gouden sprinkles over heen.12.

Handige informatie

Het serveren van de Koningsdag cupcakes

Deze feestelijke cupcakes serveer je natuurlijk op Koningsdag. Al zijn ze uiteraard ook voor een ander Hollands



feestje erg leuk. Het allerleukst is om de cupcakes als ware eyecatchers op een etagère of mooie schaal te

serveren. De cupcakes zijn trouwens heerlijk bij een lekker kopje koffie of thee, dus dat wordt genieten!

Deel jouw Koningsdag cupcakes met ons!

Ga jij met ons recept zelf Koningsdag cupcakes bakken? Dan vinden wij het erg leuk om te zien hoe ze zijn

geworden. Dat kun je aan ons laten zien door er een foto van te maken en deze te delen in jouw Instagram

Stories. Als je ons tagt met @baktotaal, kunnen wij jouw foto zien én delen op ons eigen account. En dat vinden

wij super leuk om te doen!

Verkrijgbaar in onze webshop

1 × BrandNewCake Cupcake mix 500g (Art.nr.: BNC00817)

1 × BrandNewCake Kleurstof Gel Oranje 35gr (Art.nr.: BNC00193)

1 × BrandNewCake Creme Chantilly (klopschuim) 800g (Art.nr.: BNC00162)

1 × BrandNewCake Kleurstof Gel Blauw 35gr (Art.nr.: BNC00207)

1 × Cupcake Cups HoM Folie Oranje 51x38mm. 24st. (Art.nr.: CAI348)

1 × BrandNewCake Wegwerp Spuitzak 40cm Groen 20 stuks (Art.nr.: BNC00627)

1 × Wilton Spuitmondje #1B (Art.nr.: 418-5565)

1 × BrandNewCake Kleurstof Gel Super Rood 35gr (Art.nr.: BNC00196)

1 × Wilton Cupcake Bakvorm voor 12 cupcakes (Art.nr.: 03-3118)

1 × BrandNewCake Confetti Goud 4mm 70gr. (Art.nr.: BNC01227)

https://www.instagram.com/baktotaal/?hl=nl

