
Hart cupcakes met verborgen boodschap voor

Valentijnsdag recept
   ± 1.5 uur    ± 1 uur    10 personen

Voor je het weet is het alweer Valentijnsdag! Wil jij

iemand die je lief hebt verrassen met wat lekkers?

Maak dan eens deze super leuke hartvormige

cupcakes. Ze zien er zo al super schattig uit, maar dat

is nog niet alles! In de binnenkant van de cupcakes zit

namelijk een geheime boodschap verstopt. Hoe je dat

precies doet, dat lees je hieronder. Lees dus snel

verder voor het recept voor deze hart cupcakes met

verborgen boodschap voor Valentijnsdag en ga lekker

aan de slag!

Benodigdheden uit onze webshop:

250 gram Brand New Cake Red Velvet Cake-mix;

Eetbaar papier;

Brand New Cake Stiften Eetbare Inkt;

150 gram Brand New Cake Crème Chantilly-mix;

Brand New Cake Kleurstof Gel Roze en Paars;

Eventueel: Brand New Cake Suikerparels Metallic;

Cupcake bakblik;

Cupcake cups;

Spuitzakken;

Spuitmondje. 

Overige benodigdheden:

75 gram ei;

50 milliliter plantaardige olie;



200 milliliter water;

100 milliliter melk;

10 knikkers. 

Recept

Het maken van de red velvet cupcakes:

Verwarm de oven voor op 160 graden.1.

Verdeel de cupcakes cups over het bakblik.2.

Leg tussen de cups en het bakblik een knikker.3.

Let op! De knikkers haal je pas na het bakken eruit.

Doe de cake-mix samen met de olie, het ei en 100 milliliter water in een kom.4.

Mix dit in circa 7 minuten tot een luchtig beslag.5.

Vul de cups tot ongeveer de helft met het beslag.6.

Bak de hart cupcakes in ongeveer 18 minuten gaar.7.

Tip! Prik met een satéprikker in een cupcake. Als de prikker er droog uitkomt, zijn de cupcakes gaar.

Laat de hart cupcakes goed afkoelen.8.

Maak via de bovenkant een gat in het midden van de cupcakes.9.

Tip! Dit gaat gemakkelijk met een spuitmondje.

Tip! Gooi de cake die je uit de cupcakes haalt niet weg. Hiermee maak je de cupcakes namelijk weer dicht.

Schrijf verschillende boodschapjes op het eetbare papier.10.

Vouw de papiertjes op.11.

Doe in elke cupcake een papiertje.12.

Maak de cupcakes dicht met de overgebleven cake.13.

Doe de Crème Chantilly-mix samen met de melk en 100 milliliter water in een kom.14.

Mix dit in circa 3 minuten tot een stevige crème.15.

Verdeel de crème over 3 bakjes.16.

Kleur 1 bakje roze en 1 bakje paars.17.

Let op! Het andere bakje houd je wit.

Doe het spuitmondje in een spuitzak en knip het uiteinde van de zak af.18.

Doe de paarse crème in de spuitzak.19.

Spuit kleine toefjes op de cupcakes.20.

Tip! Houd tussen de toefjes ruimte vrij.

Herhaal stap 5 t/m 7 met de overige crème.21.

Verdeel eventueel wat suikerparels over de cupcakes heen.22.



Handige informatie

Deel jouw hart cupcakes voor Valentijnsdag met ons!

Heb jij zelf met dit recept hart cupcakes met verborgen boodschap voor Valentijnsdag gemaakt? Dan zijn we erg

benieuwd naar hoe ze zijn geworden. Dat kun je aan ons laten zien door er een foto van te delen in jouw

Instagram Stories. Als je ons tagt met @baktotaal kunnen wij jouw bakcreatie zien én delen met onze eigen

volgers. En dat vinden wij onwijs leuk om te doen!

Verkrijgbaar in onze webshop

1 × BrandNewCake Kleurstof Gel Roze 35gr (Art.nr.: BNC00199)

1 × Cupcake Cups HoM Abrikoos 50x33mm. 50st. (Art.nr.: CAI511)

1 × BrandNewCake Zwarte Stiften eetbare inkt set/3 (Art.nr.: BNC00372)

1 × Wilton Spuitmondjes Box Starterset/9 (Art.nr.: 2104-1369)

1 × Ouwel Papier Wit 12 stuks 178x142mm (Art.nr.: 75149)

1 × Wilton Cupcake Bakvorm voor 12 cupcakes (Art.nr.: 03-3118)

1 × BrandNewCake Creme Chantilly (klopschuim) 800g (Art.nr.: BNC00162)

1 × BrandNewCake Wegwerp Spuitzak 40cm Groen 20 stuks (Art.nr.: BNC00627)

1 × BrandNewCake Kleurstof Gel Paars 35gr (Art.nr.: BNC00202)

1 × BrandNewCake Suikerparels Metallic Roze 4mm 80gr. (Art.nr.: BNC00585)

1 × BrandNewCake Red Velvet Cake-mix 500g (Art.nr.: BNC00835)

https://www.instagram.com/baktotaal/

