
Spotify koekjes met muziek recept!
   ± 1.5 uur    ± 2.5 uur    15 personen

In het buitenland is het een upcoming trend, maar in

Nederland hoor je er vrijwel niemand nog over: koekjes

met Spotify muziek! Het is in Nederland zelfs nog zo'n

nieuwe verschijning dat er nog niet eens een echte

naam voor is. Je kunt het dan ook van alles en nog wat

noemen: Spotify koekjes, muziek koekjes, koekjes met

muziek. Het zijn in ieder geval koekjes waarop een

code staat van een Spotify liedje. Deze code kun je via

de app op je smartphone in Spotify scannen waarna

het liedje op de smartphone zal afspelen. Dat klinkt

toch als muziek in je oren? Op deze manier kun je

iemand echt blij verrassen, terwijl het eigenlijk

helemaal niet lastig is om deze muziek koekjes te

maken. Lees snel verder voor het recept en ga lekker

aan de slag!

Benodigdheden uit onze webshop:

450 gram patentbloem;

A4 print met Spotify-codes op eetbaar papier (wij gebruikten kerstmuziek);

150 gram suikerbakkerspoeder;

Snufje zout;

500 gram Brand New Cake Royal Icing-mix;

Brand New Cake Kleurstof Gel Blauw;

Brand New Cake Kleurstof Gel Rood;

Eetbare lijm;

BrandNewCake Musketzaad Wit 80 gram;

Culpitt Suikerdecoratie Gingerbread Poppetje 25mm 12st;

3 Spuitmondjes #2;

3 spuitzakken;

Plasticfolie.



Overige benodigdheden:

60 milliliter water;

250 gram ongezouten roomboter;

1 ei.

Recept

Het bakken van de koekjes:

Verwarm de oven voor op 160 graden (hetelucht).1.

Pak het deeg en rol het uit op een met bloem bestoven werkblad.2.

Steek met de uitsteker ongeveer 15 tot 20 koeken uit.3.

Leg de koeken op een met bakpapier beklede bakplaat.4.

Zet de bakplaten met koekjes nog een kwartier terug in de koeling.5.

Bak de koeken 15 minuten op 160 graden, daarna nog 10 minuten op 140 graden.6.

Laat de koeken afkoelen op een rooster.7.

Het maken van de royal icing:

Mix de 500 gram Royal Icing-mix minimaal 8 minuten met 60 milliliter water.1.

Tip! Doe dit met een deeghaak.

Doe de helft van de royal icing in een bakje.2.

Verdeel de andere helft over 2 bakjes.3.

Meng het halve deel met een paar druppels water.4.

Voeg er daarna een heel klein beetje lichtblauwe kleurstof aan toe.5.

Meng de kleurstof er goed doorheen.6.

Voeg telkens wat druppels water toe totdat je de juiste dikte hebt.7.

Tip! De consistentie is goed wanneer je de icing met een lepeltje omhoog haalt en het binnen 10 seconden

verdwijnt in de oppervlakte.

Tip! Maak het niet te dun,  want dan loopt het van je koekje af. Maak je het ook te dik, want dan vloeit het

niet genoeg.

Pak een spuitmondje no. 2 en stop deze in een spuitzak.8.

Doe de icing erin.9.

Knoop het uiteinde van de zak dicht door hem te draaien en daarna dubbel te vouwen.10.

Sluit de zak af met een elastiekje of clipje.11.

Doe deze handelingen ook met de andere twee bakjes icing, 1 zonder kleurstof (wit) en 1 met de rode12.

kleurstof.



Het decoreren van de Spotify koekjes met muziek:

Spuit met de blauwe icing de ronde lichtblauwe bol op de koekjes.1.

Spuit met de witte icing 2 dunne streepjes langs de rand en bestrooi gelijk met een beetje musketzaad op2.

de natte icing.

Tip! Dit zijn de sneeuwvlokken.

Laat de koeken ongeveer 20 minuten drogen.3.

Spuit daarna 2 rode randen met ruimte ertussen onder aan de voet van de sneeuwbol.4.

Tip! Zorg ervoor dat de 2 rode randen elkaar niet raken.

Laat dit ook even 20 minuten drogen.5.

Spuit daarna onder op de blauwe bol een beetje witte icing en strooit er gelijk wat musketzaad overheen.6.

Pak de gingerbread poppetjes en doe er een beetje witte icing achterop.7.

Plaats elk poppetje voorzichtig bovenop het witte sneeuwbergje op een koekje.8.

Spuit met de rode icing tussen de twee rode stroken op de voet een rand totdat de opening gevuld is.9.

Laat de koeken een nachtje drogen.10.

Knip de Spotify codes uit en plak ze met een beetje eetbare lijm onderop de rand/voet van je sneeuwbol.11.

En je Spotify muziek koekjes zijn klaar!

Handige informatie

Het uitkiezen van de muziek op Spotify

Het eerste wat je voor deze Spotify koekjes nodig hebt, is muziek! Je kunt ervoor kiezen om voor elk koekje een

ander muzieknummer uit te kiezen, maar je kunt natuurlijk ook gewoon één liedje kiezen. Op Spotify heeft elk

liedje een code en die code heb je nodig, want die doe je straks op de koekjes. Hieronder leggen we per

besturingssysteem uit hoe je zo'n code kunt vinden.

Het achterhalen van de Spotify code op Apple apparaten (IOS)

Open de app Spotify.1.

Zoek een liedje op die je op de koekjes wilt hebben staan.2.

Klik het liedje aan en klik op de 3 puntjes rechtsboven in het scherm3.

Maak een screenshot van het plaatje of houd het plaatje ingedrukt om de foto op te slaan.4.

Print dit plaatje uit op eetbaar papier. 5.



Het achterhalen van de Spotify code op Android apparaten

Open de app Spotify.1.

Zoek een liedje op die je op de koekjes wilt hebben staan.2.

Druk onder het liedje op de 3 puntjes.3.

Je ziet nu een afbeelding met daaronder een code.4.

Maak een screenshot van de code. 5.

Print deze screenshot uit op eetbaar papier.6.

Maak muziekkoekjes in elke denkbare thema!

Het leuke aan deze koekjes met muziek is dat je er echt elk thema aan kunt hangen. Maak bijvoorbeeld voor

Valentijnsdag koekjes waar liefdesliedjes opstaan, kies voor een verjaardag een verjaardagsliedje of het

lievelingsliedje van de jarige. Wij kozen er dit keer voor om koekjes met kerstmuziek erop te maken. Het is onwijs

leuk om deze koekjes mooi in te pakken en zodoende aan iemand cadeau te geven waar je tijdens de feestdagen

bijvoorbeeld op visite gaat.

Het eerste wat je voor deze Spotify koekjes nodig hebt, is muziek! Je kunt ervoor kiezen om voor elk koekje een

ander muzieknummer uit te kiezen, maar je kunt natuurlijk ook gewoon één liedje kiezen. Op Spotify heeft elk

liedje een code en die code heb je nodig, want die doe je straks op de koekjes. Hieronder leggen we per

besturingssysteem uit hoe je zo'n code kunt vinden.

Het achterhalen van de Spotify code op Apple apparaten (IOS)

Open de app Spotify.1.

Zoek een liedje op die je op de koekjes wilt hebben staan.2.

Klik het liedje aan en klik op de 3 puntjes rechtsboven in het scherm3.

Maak een screenshot van het plaatje of houd het plaatje ingedrukt om de foto op te slaan.4.

Print dit plaatje uit op eetbaar papier. 5.

Het achterhalen van de Spotify code op Android apparaten

Open de app Spotify.1.

Zoek een liedje op die je op de koekjes wilt hebben staan.2.

Druk onder het liedje op de 3 puntjes.3.

Je ziet nu een afbeelding met daaronder een code.4.

Maak een screenshot van de code. 5.

Print deze screenshot uit op eetbaar papier.6.



Maak muziekkoekjes in elke denkbare thema!

Het leuke aan deze koekjes met muziek is dat je er echt elk thema aan kunt hangen. Maak bijvoorbeeld voor

Valentijnsdag koekjes waar liefdesliedjes opstaan, kies voor een verjaardag een verjaardagsliedje of het

lievelingsliedje van de jarige. Wij kozen er dit keer voor om koekjes met kerstmuziek erop te maken. Het is onwijs

leuk om deze koekjes mooi in te pakken en zodoende aan iemand cadeau te geven waar je tijdens de feestdagen

bijvoorbeeld op visite gaat.

Leuke gelegenheden om koekjes met liedjes voor te maken

Wij hebben dus kerstkoekjes met muziek gemaakt, maar zoals we al eerder in dit artikel vertelden kun je voor zo'n

beetje elk thema en gelegenheid wel Spotify koekjes met muziek maken. Maak bijvoorbeeld muziekkoekjes als

bedankje na afloop van een trouwfeest. Zet op de koekjes dan bijvoorbeeld het openingsnummer van de avond.

Ben je verliefd? Of wil je iets anders op een originele manier vertellen? Er is vast wel een liedje te vinden waarmee

je dat kunt doen, dus het is heel leuk om dat liedje dan op een koekje te zetten en dit koekje aan iemand te geven.

Zo zijn er nog veel meer andere gelegenheden te bedenken om muziekkoekjes voor te maken. Wees creatief en

je komt vast en zeker op de leukste ideeën!

Deel jouw Spotify koekjes met muziek met ons!

Ga je zelf met dit recept Spotify muziek koekjes maken? Deel ’t resultaat dan met ons op Instagram! Wij zijn

namelijk erg benieuwd naar hoe ze zijn geworden. Maak een foto van jouw koekjes met muziek en plaats deze in

je Insta Story. Tag ons met @baktotaal in de story, want dan kunnen we jouw foto niet alleen zien maar ook delen

met onze volgers en dat vinden wij heel leuk om te doen.

Verkrijgbaar in onze webshop

1 × Vershoudfolie 30cm x 300m** (Art.nr.: TW16601)

1 × Molen de Hoop Patentbloem 1kg (Art.nr.: DH10)

1 × BrandNewCake Suikerbakkerspoeder 800g (Art.nr.: BNC00261)

1 × Keukenzout 1kg (Art.nr.: R18131)

1 × BrandNewCake Royal Icing-mix 800g (Art.nr.: BNC00021)

1 × BrandNewCake Kleurstof Gel Blauw 35gr (Art.nr.: BNC00207)

1 × BrandNewCake Kleurstof Gel Rood 35gr (Art.nr.: BNC00197)

1 × BrandNewCake Eetbare Lijm met Kwastje 63g (Art.nr.: BNC00873)

1 × BrandNewCake Musketzaad Wit 80gr. (Art.nr.: BNC00558)

1 × Culpitt Suikerdecoratie Gingerbread Poppetje 25mm 12st. (Art.nr.: 366)

3 × BrandNewCake Spuitmondje Glad #3 (Art.nr.: BNC01107)

1 × BrandNewCake Wegwerp Spuitzak 40cm Groen 20 stuks (Art.nr.: BNC00627)

https://www.instagram.com/baktotaal/

