
Koningsdag Macarons recept
   ± 2 uur    12 personen

Binnenkort is het weer Koningsdag! En daarom hebben

we speciaal voor die dage deze onwijs leuke

Koningsdag macarons gemaakt! We hebben oranje

Koningsdag macarons voor je in petto én ook nog

eens rood-wit-blauwe. Lees snel verder voor allebei de

recepten! 

Oranje Koningsdag Macarons
Op Koningsdag mag de kleur oranje natuurlijk niet

ontbreken! Daarom hebben we speciaal voor deze

dag, deze super leuke oranje macarons gemaakt. Door

de oranje kleur en de decoratie op de macarons zijn ze

helemaal in het thema Koningsdag en zien ze er onwijs

leuk uit. Wil je zelf deze leuke koekjes maken? Lees dan

snel verder voor het recept!

Benodigdheden uit onze webshop:

400 gram Brand New Cake Macaron-mix;

60 gram Brand New Cake Royal Icing;

Brand New Cake Kleurstof Gel Rood, kleurstof Gel Oranje, kleurstof Gel Blauw;

Brand New Cake Hazelnoot Praline vulling;

1 grote spuitzak;

3 kleine spuitzakken;

Spuitmondje;

3 schaaltjes;

Macaronbakmat.

Overige benodigdheden:

80 milliliter water.

Recept



Het maken van het beslag:

Pak een kom en doe hier de Brand New Cake Macaron-mix in en voeg er het water aan toe. 1.

Mix dit 5 minuten lang op de hoogste stand. 2.

Voeg dan de oranje kleurstof gel toe. 3.

Tip! Wij deden eerst 1 druppel en bouwde de kleur geleidelijk op. We hebben uit eindelijk 3 druppels

gebruikt. 

Mix het geheel nog even goed door.4.

Pak de spuitzak en doe hier het spuitmondje in. 5.

Doe het macaron-mengsel in de spuitzak.6.

Leg de macaron bakmat op een bakplaat.7.

Spuit het mengsel voorzichtig op de mat. 8.

Tip! Doordat er rondjes op de mat zitten, weet je precies hoeveel je moet spuiten. 

Laat het nu een uur rusten.9.

Het bakken van de macarons:

Verwarm de oven voor 150 graden Celsius (hetelucht 140 graden Celsius.1.

Bak de macarons in 25 minuten gaar in de oven. 2.

Laat de koekjes daarna volledig afkoelen op de bakmat.3.

Haal de afgekoelde macarons van de bakmat af.4.

Het decoreren van de oranje Koningsdag macarons:

Maak setjes van de macarons.1.

Tip! Zoek dus 2 macarons die ongeveer even groot zijn. 

Gebruik een mesje om de praline aan de platte zijdes van de macarons te smeren.2.

Doe de koekjes die ongeveer even groot zijn op elkaar.3.

Pak nu 3 schaaltjes en doe in elk schaaltje 20 gram royal icing-mix.4.

Doe in elk schaaltje een druppel water en meng dit goed door de mix heen. 5.

Tip! Als de royal icing nog te dik is, kun je nog een heel klein beetje water toevoegen.

Voeg nu aan 1 schaaltje de rode kleurstof gel toe en aan een ander schaaltje de blauwe kleurstof gel toe.6.

Tip! In 1 schaaltje doe je dus geen kleurstof, deze moet wit blijven. 

Mix de kleurstoffen goed door de royal icing heen. 7.

Pak de 3 spuitzakken en doe in elke spuitzak 1 kleur royal icing. 8.

Knip dan een heel klein puntje van de zakken af. 9.

Leg de macarons op een rijtje.10.

Maak als eerst met de rode royal icing een lijn over de macarons heen.11.

Doe dit vervolgens ook met de witte royal icing en de blauwe royal icing. 12.



En klaar zijn je leuke Koningsdag macarons!

Handige informatie

Deel jouw Koningsdag macarons met ons!

Heb jij ook met dit recept een lekkere Koningsdag macarons gemaakt? Dan vinden wij het heel leuk om te zien

hoe ze zijn geworden. Dat kun je aan ons laten zien door er een foto van te maken en deze te delen in jouw

Instagram Stories. Tag ons met @baktotaal in de story, zodat wij jouw foto kunnen zien én delen met onze

volgers!

Verkrijgbaar in onze webshop

1 × BrandNewCake Macaron-mix 400g (Art.nr.: BNC00825)

1 × BrandNewCake Siliconen Bakmat Macarons 30x40cm / 48 macarons (Art.nr.: BNC01042)

1 × BrandNewCake Creme Chantilly (klopschuim) 800g (Art.nr.: BNC00162)

1 × BrandNewCake Kleurstof Gel Rood 35gr (Art.nr.: BNC00197)

1 × BrandNewCake Kleurstof Gel Blauw 35gr (Art.nr.: BNC00207)

1 × BrandNewCake Kleurstof Gel Oranje 35gr (Art.nr.: BNC00193)

1 × BrandNewCake Wegwerp Spuitzak 40cm Groen 20 stuks (Art.nr.: BNC00627)

1 × BrandNewCake Spuitmondje Glad #10 (Art.nr.: BNC01110)

1 × Grondstoffen Bakje Plastic Ø20cm (1,5l) Set/4 (Art.nr.: INJBCLSI2004C10)

https://www.instagram.com/baktotaal/

