
Bananen straciatella cake recept
   ± 1.5 uur    8 personen

In dit artikel laten we zien hoe een bananen straciatella

cake kunt maken. Dit is een heerlijke luchtige cake met

een vleugje vanille en stukjes chocolade. We maken de

cake met de Brand New Cake Bananen straciatella

cake mix. Naast stukjes chocolade, bevat deze mix ook

chewy stukjes banaan en dat maakt de cake extra

lekker. Lees dus snel verder voor het recept en ga

lekker aan de slag!

Benodigdheden uit onze webshop:

400 gram Brand New Cake Bananen Straciatella Cake-mix.

Overige benodigdheden:

200 gram ongezouten roomboter;

4 eieren, maat M (200 gram).

Aan de slag!

Recept

Verwarm de oven voor op 180°C (heteluchtoven 160°C).1.

Zorg ervoor dat alle ingrediënten op kamertemperatuur zijn.2.

Meng de mix samen met de (room)boter en de eieren in een kom voor ongeveer 4 minuten op een lage3.

snelheid.

Vul een ingevette bakvorm met het beslag en bak de cake in ±60 minuten gaar.4.

Belangrijk! Open de oven tussentijds niet.



Haal de cake, wanneer deze gaar is, na enkele minuten uit de bakvorm en laat 'm goed afkoelen op een5.

rooster.

Handige informatie

Dat wordt genieten, eet smakelijk!

Ontdek de bakmixen van Brand New Cake!

Ken jij de de bakmixen van Brand New Cake al? Dit merk heeft inmiddels meerdere bakmixen op de markt

gebracht waarmee je heerlijke cake, taart, koek, brood en nog veel meer kunt maken. De mixen zijn van

professionele kwaliteit, waardoor je er veel lekkerdere baksels mee kunt maken dan met de mixen uit de

supermarkt. Zeker het proberen waard dus. Bekijk alle mixen van Brand New Cake hier!

Maak ook eens een andere cake!

Zelfgebakken cake is toch wel het allerlekkerst. Bovendien gaat je huis er ook nog eens lekker door ruiken. Win-

win noemen we dat! Vind je het leuk om cake te bakken of ben je net begonnen met bakken en op zoek naar nog

meer soorten cake om zelf te maken? Bekijk dan ook eens onze andere cake recepten! Op onze blog hebben wij

namelijk meerder recepten voor koek verzameld die je naar hartenlust kunt gaan maken. Wat dacht je

bijvoorbeeld van een frisse lemon drizzle cake? Deze cake is onwijs lekker op een warme zomerdag. En met dit

recept kun je heel eenvoudig zelf verrukkelijke appelkruimelcake maken. Lijkt het je leuk om Zoals je ziet is er

keus genoeg! Welke cake ga jij maken?

Shop alle benodigdheden bij Baktotaal!

Neem vooral een kijkje bij onze andere cake recepten en probeer elk recept uit. Misschien ontdek je zodoende

een cake die je zo lekker vindt, dat het je nieuwe favoriet wordt. Wist je trouwens dat je bij Baktotaal ook

ingrediënten en benodigdheden shopt om cake te bakken? Vul je winkelmandje met alles wat je nodig hebt en

plaats op werkdagen voor 22:00 uur een bestelling. Als je dat doet, heb je de ingrediënten vaak al de volgende

dag in huis. Hoe fijn is dat?!

Deel jouw bananen straciatella cake met ons!

Ben jij van plan om met ons recept bananen straciatella cake te maken? Dan vinden wij het heel leuk om te zien

hoe die is geworden. Dat kun je aan ons laten zien door er een foto van te maken en deze te delen in jouw

Instagram Stories. Tag ons met @baktotaal in de story, zodat wij jouw foto kunnen zien én delen met onze

volgers!

https://www.baktotaal.nl/merken/brand-new-cake
https://www.baktotaal.nl/lemon-drizzle-cake-maken
https://www.baktotaal.nl/appelkruimelcake
https://www.instagram.com/baktotaal/


Verkrijgbaar in onze webshop

1 × BrandNewCake Bananen-Straciatella cake-mix 400g (Art.nr.: BNC00803)


