
Kruidcake recept met Brand New Cake!
   ± 1.5 uur    10 personen

Zoals de naam van de cake al aangeeft, is een

kruidcake een cake met kruiden. Als je de cake zelf

gaat maken, kun je veel variëren wat betreft de

kruiden. Je maakt de cake dus zo lekker als jijzelf wil!

Met de Kruidcake-mix van Brand New Cake maak jij in

een handomdraai deze heerlijke cake. Gewoon simpel,

makkelijk, snel maar toch super lekker!

Benodigdheden uit onze webshop:

Kruidcake-mix van Brand New Cake;

Bakvorm (20/24 cm);

Spatel.

Overige benodigdheden:

250 milliliter water.

Recept

Verwarm de oven voor op 180°C (heteluchtoven op 160°C):1.

Meng de kruidcake-mix samen met de 250 milliliter water op een lage stand met de mixer tot een glad2.

beslag:

Laat het beslag een uur rusten:3.

Vet de bakvorm in:4.

Vul de bakvorm met het beslag:5.

Bak de cake in ±70 minuten gaar:6.



Haal de cake na enkele minuten, nadat hij klaar is, uit de bakvorm:7.

Laat de cake afkoelen op een rooster.8.

Handige informatie

Eet smakelijk!

Deel jouw Brand New Cake kruidcake met ons op Instagram!

Heb jij zelf ook een kruidcake gemaakt met de BrandNewCake Kruidcake-mix 500g? Deel deze dan met ons op

Instagram! Wij zijn namelijk erg benieuwd naar het resultaat. Maak een foto van jouw bakcreatie en plaats deze in

je story. Als je vervolgens @baktotaal en/of @brandnewcake tagt, delen wij 'm met plezier ook op ons account.

Verkrijgbaar in onze webshop

1 × BrandNewCake Kruidcake-mix 500g (Art.nr.: BNC00823)

1 × Patisse Verstelbare Cakevorm Profi 20-35cm (Art.nr.: 02938)

1 × Pannenlikker Hendi kunststof 25cm (Art.nr.: 658604)


