
Mokkaslagroom recept
   ± 1 uur    4 personen

Slagroom met een mokka-smaak, dat is echt iets wat

je ooit uitgeprobeerd moet hebben! Met dit recept

maak je gemakkelijk zo'n heerlijke mokkaslagroom. Je

kunt mokkaslagroom onder andere perfect gebruiken

voor het vullen van taarten en andere baksels. Succes!

Benodigdheden uit onze webshop:

100 gram stijfgeklopte gezoete slagroom;

4 gram mokka extract;

6 gram hazelnootpate.

Recept

Meng de slagroom samen met het mokkaextract en de hazelnootpate.1.

En klaar! Hoe simpel was dat?! Op deze manier maak je makkelijk en snel een heerlijke vulling voor jouw

zelfgebakken taart.

Handige informatie

Deel jouw mokkaslagroom met ons!

Heb jij ook dit recept voor mokkaslagroom uitgeprobeerd? Dan zijn wij erg benieuwd naar jouw eindresultaat.



Maak er een foto van en deel deze op jouw Instagram-account. Als je ons tagt met @baktotaal, kunnen wij jouw

mokkaslagroom niet alleen zien maar ook delen op onze eigen Instagram. En dat vinden wij ontzettend leuk om te

doen!

Auteur: Cees Holtkamp (recept afkomstig uit het boek ‘De Banketbakker’)

Verkrijgbaar in onze webshop

1 × Schlagfix Plantaardige Slagroom Gezoet 200ml (Art.nr.: 300002)

1 × BrandNewCake geconcentreerde aroma Mokka 30ml (Art.nr.: BNC00177)

1 × Patidess Smaakpasta Hazelnoot 100g (Art.nr.: P10026)

https://www.instagram.com/baktotaal/

