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Toffee bars recept met Brand New Cake
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Benodigdheden uit onze webshop:

e 400 gram Brand New Cake Toffeecake-mix;

¢ 130 gram caramelblokjes;

¢ 150 gram Brand New Cake Créme Chantilly-mix;
e 200 milliliter slagroom;

e Taartpan 12,5 x 12,5 centimeter;

¢ Bakpapier;

e Spuitzak;

e Brand New Cake spuitmondje #8B.

Overige benodigdheden:

e 200 gram ongezouten roomboter;
e 4 eieren, maat M.

Recept

Met de Brand New Cake Toffeecake-mix kun je
natuurlijk een heerlijke toffee cake maken. Toch is het
wel leuk om er eens wat anders mee te maken. Wij
hebben er dan ook deze heerlijke toffee bars mee
gemaakt. Deze bars zijn perfect om uit te delen als
bijvoorbeeld traktatie op een verjaardag of ander
feest. Het is weer eens wat anders dan een stukje
taart. Wil jij ook deze heerlijke toffee bars maken? Lees
dan snel verder voor het recept en ga lekker aan de
slag!

1. Verwarm de oven voor op 160 graden (heteluchtoven).
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Bekleed de bakvorm met bakpapier.
Mix in 5 minuten de Toffeecake-mix, boter, eieren en caramelblokjes goed door elkaar heen.
Giet het beslag in de bakvorm.
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Bak de cake in 35 minuten gaar.

Tip! Prik met een satéprikker in de cake. Als de prikker er droog uitkomt, is de cake gaar.
Laat de cake eerst 5 minuten in de vorm afkoelen.

Haal de cake uit de vorm en snijd de bars uit.

Klop de Créme Chantilly-mix met de slagroom stijf.
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Doe de créme in een spuitzak met spuitmondije.
10. Spuit toefjes op de bars en garneer ze met caramelblokjes.

Geniet ervan!

Handige informatie

Bekijk ook eens onze andere toffee recepten

Dankzij de Brand New Cake Toffeecake-mix heb je eenvoudig deze heerlijke toffee bars kunnen maken.
Uiteraard zou je er ook een standaard cake mee kunnen bakken, maar wij zijn ook altijd dol op prachtige tulband
cakes. Daarom hebben wij er ook deze heerlijke toffee tulbandcake mee gemaakt. Ben je meer fan van

cupcakes? Maak dan eens deze verrukkelijk toffee cupcakes. Voor deze recepten heb je ook de Brand New Cake

Toffeecake-mix nodig, maar die shop je uiteraard gewoon in onze webshop. Shop de Brand New Cake

Toffeecake-mix hier!

Het serveren van de toffe bars

We kiezen er vaak voor om bars te serveren bij een kopje koffie of thee, maar je zou ze ook heel goed als een
dessert kunnen serveren. Het is dan natuurlijk wel leuk om ze op een mooie manier te presenteren. Leg een bar
op een mooi bordje en serveer er een bolletje vanille- of karamelijs en een lekkere toef slagroom bij. Garneer het
toetje bijvoorbeeld met warme karamelsaus en blokjes caramel. Je zet op deze manier eenvoudig een heerlijk
dessert op tafel.

Deel jouw toffee bars met ons!

Heb jij ook met ons recept lekkere toffe bars gemaakt? Dan vinden wij het erg leuk om te zien hoe ze zijn
geworden. Dat kun je aan ons laten zien door er een foto van te maken en deze te delen in jouw Instagram
Stories. Tag ons met @baktotaal in de story, want dan kunnen we jouw bakcreatie niet alleen zien maar ook delen

met onze volgers!



https://www.baktotaal.nl/toffee-tulbandcake-maken-met-brand-new-cake
https://www.baktotaal.nl/toffee-cupcakes-met-brand-new-cake-maken
https://www.baktotaal.nl/brandnewcake-toffeecake-mix-400g
https://www.baktotaal.nl/brandnewcake-toffeecake-mix-400g
https://www.instagram.com/baktotaal/
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Verkrijgbaar in onze webshop

1 x BrandNewCake Toffeecake-mix 400g (Art.nr.: BNCO0839)

1 x Molen de Hoop Caramelblokjes 150gr (Art.nr.: DH83)

1 x BrandNewCake Creme Chantilly (klopschuim) 800g (Art.nr.. BNC00162)

1 x Houdbare Slagroom Melkan 35% 200ml (Art.nr.: VGO06)

1 x Taartpan PME Vierkant 12,5x12,5x10cm (Art.nr.: SQR054)

1 x BrandNewCake Wegwerp Spuitzak 40cm Groen 20 stuks (Art.nr.: BNC00627)
1 x BrandNewCake Spuitmondje Open Ster #8B (Art.nr.: BNC01122)




