
Oreo mugcake recept
   ± 0.5 uur    1 personen

Ben jij dol op het maken van mugcakes? Dan is dit

recept voor het maken van een Oreo mugcake echt

iets voor jou! We weten zeker dat deze mugcake bij

elke chocoladeliefhebber in de smaak gaat vallen.

Daarnaast is het helemaal niet lastig om deze mugcake

te maken en heb je er maar een aantal ingrediënten

voor nodig. Reden genoeg dus om de Oreo mugcake

zelf eens te maken. Succes met het maken ervan!

Wat is een mugcake?
Ken jij de mugcake al? Dit is simpel gezegd een cake in

een mok. Deze trend wat tot een aantal jaren geleden

vooral populair in Amerika, maar is inmiddels ook niet

meer weg te denken in Nederland. Het kenmerkende

aan deze cake is dat je er maar een aantal ingrediënten

voor nodig hebt om te maken. Daarnaast kun je het

heel snel en eenvoudig in de magnetron bereiden.

Zeker het proberen waard dus!

Benodigdheden uit onze webshop:

70 gram bloem;

25 gram kristalsuiker;

Snufje zout;

2 gram bakpoeder;

30 gram Oreo Crumbles.

Overige benodigdheden:

60 gram ongezouten roomboter;

120 milliliter volle melk;

Mok, waar 150 milliliter in kan.

Recept

Doe de bloem, suiker zout en bakpoeder in de mok en meng dit goed door elkaar heen.1.

Meng de Oreo crumbles er ook doorheen.2.



Smelt de ongezouten roomboter.3.

Meng de gesmolten boter en de melk door het bloemmengsel heen.4.

Bak in 1,5 minuut de Oreo mugcake in de magnetron op volle kracht gaar. Tip! Als de bovenkant omhoog is5.

gekomen, is de mugcake gaar.

Laat de mugcake 2 minuten afkoelen.6.

Geniet ervan!

Handige informatie

Bekijk ook eens onze andere recepten met Oreo!

Ben jij dol op Oreo koekjes en houd jij ervan om deze koekjes in jouw baksels te gebruiken? Dan vind je het vast

leuk om te lezen dat wij nog veel meer recepten met Oreo op onze blog hebben staan. Je vindt er onder andere

een recept voor het maken van Oreo cupcakes en Oreo fudge. Daarnaast vind je er ook nog recepten voor een

heuse taart zoals: Oreo brownie cheesecake, Oreo cheesecake en een red velvet Oreo taart. Er is dus keuze

genoeg. Bekijk al onze recepten met Oreo hier!

Lekker variëren met de Oreo mugcake

In dit recept hebben wij de mugcake gecombineerd met Oreo, maar hier zou je lekker mee kunnen variëren. Je

zou er namelijk ook voor kunnen kiezen om bijvoorbeeld bakvaste chocolade of lekkere caramel blokjes door het

beslag heen te doen. Wil jij een kleurrijker geheel? Dan kun je er voor kiezen om er mini marshmallows doorheen

te doen en na het bakken wat sprinkles op de mugcake te strooien. Kortom, je kunt met de mugcake eindeloos

variëren en de lekkernij helemaal naar wens maken.

Het serveren van de Oreo mugcake

Je kunt een mugcake op verschillende momenten serveren. Dit cakeje is namelijk een heerlijk lekkernij voor bij de

koffie of thee, maar het is ook een perfecte traktatie op een feestje. Daarnaast zou je de Oreo mugcake perfect

als een dessert kunnen serveren. Met zo’n mugcake kun je namelijk iedereen zijn eigen mok geven. Zet de mok

dan op een schoteltje en serveer er een toefje slagroom en een bolletje ijs bij. Je zou het ijs en de slagroom zelfs

nog bovenop de mugcake kunnen doen. Giet er eventueel nog een lekkere chocoladesaus overheen en je hebt

een verrukkelijk nagerecht!

Laat jouw zelfgemaakte Oreo mugcake aan ons zien!

Heb jij ook met ons recept lekkere Oreo mugcake gemaakt? Dan vinden wij het erg leuk om te zien hoe de

mugcake is geworden. Dat kun je aan ons laten zien door er een foto van te maken en deze te delen in jouw

https://www.baktotaal.nl/oreo-cupcakes-recept
https://www.baktotaal.nl/oreo-fudge-maken
https://www.baktotaal.nl/oreo-brownie-cheesecake-recept
https://www.baktotaal.nl/oreo-cheesecake-recept
https://www.baktotaal.nl/red-velvet-oreo-taart-recept
https://www.baktotaal.nl/catalogsearch/result/?index=4&q=Oreo
https://www.baktotaal.nl/catalogsearch/result/?q=bakvaste+chocolade
https://www.baktotaal.nl/molen-de-hoop-caramelblokjes-150gr
https://www.baktotaal.nl/brandnewcake-mini-marshmallows-50gr
https://www.baktotaal.nl/decoraties-kant-en-klaar/eetbare-strooisels


Instagram Stories. Tag ons met @baktotaal in de story, want dan kunnen we jouw bakcreatie niet alleen zien maar

ook delen met onze volgers!

Verkrijgbaar in onze webshop

1 × Molen de Hoop Zeeuwse Bloem 1kg (Art.nr.: DH25)

1 × Kristalsuiker Van Gilse 1kg (Art.nr.: VG001)

1 × Keukenzout 1kg (Art.nr.: R18131)

1 × BrandNewCake Bakpoeder 100gr. (Art.nr.: BNC00045)

1 × Oreo Cookie Crumbles 400g (Art.nr.: VD35181)

https://www.instagram.com/baktotaal/

