BAKTOTAAL

écht alles om te bakken

Pokeballs recept

® +15uur & 8 personen

Ken jijiemand die helemaal fan is van Pokémon? Dan
moet je echt eens diegene verrassen met deze
pokeballs! Deze Pokémon ballen zijn namelijk helemaal
niet zo heel lastig om te maken en hebben een
heerlijke zoete smaak. In plaats van dat er een
Pokémon in de bal zit, hebben wij er heerlijke mini
chocolaatjes ingestopt. Uiteraard kun je hier lekker
mee variéren en allerlei soorten andere chocolaatjes
of snoepjes in de ballen doen. Deze ballen kun je zelfs
als Pokémon decoratie gebruiken op een
Pokemontaart of ander lekkernij. Reden genoeg dus
om ze zelf eens te gaan maken. Lees snel verder voor
ons pokeballs recept en ga lekker aan de slag!

Benodigdheden uit onze webshop:

¢ 180 gram EasyDrip Wit;

¢ 180 gram EasyDrip Rood, of andere kleur(en);

¢ 100 gram Brand New Cake Mini Choco's;

¢ 100 gram Brand New Cake Rolfondant zwart;

¢ 80 gram Brand New Cake Rolfondant Wit Vanille-Room;

e Siliconen Bakvorm Halve Bol @70h35mm (6);

e Paletmes;

¢ Decortwist Sugar Gun met 20 schijven;

¢ Brand New Cake Eetbare Lijm met Kwastje;

¢ PME Plunger cutter Rond set/3;

o Uitsteker rond Glad 2,4 centimeter, wij gebruikten hiervoor de Brand New Cake Uitstekers Rond Glad 12-
delig;

e Eventueel: Modelling tools PME, Cutting Wheels.
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Recept

1. Verwarm de easydrips volgens de verpakking.
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Giet een laagje witte easydrip in de bolvorm. Maak bijvoorbeeld eerst 6 witte halve bollen en daarna 6 rode
halve bollen.

Ga met een paletmes langs de randen van de vorm, zodat alle randen strak zijn.

Leg de vorm voor minimaal 10 minuten in de koeling.

Drip een extra laagje langs de rand van alle bollen en strijk deze laag strak met een paletmes.

Leg de bollen weer voor 10 minuten in de koeling.

Haal de bollen daarna voorzichtig uit de vorm.

Vul 1 deel van de bollen met de mini choco’s.
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Trek een lijn easydrip langs de rand van de bollen en leg de andere kleur erbovenop.

10. Maak met de Decortwist een streep van het zwarte fondant. Als je geen Decortiwst hebt, kun je ook met
de cutting wheel een streep fondant van 0,5 millimeter breed maken.

11. Steek met de ronde uitsteker zwarte rondjes uit het fondant.

12. Pak de grootste en de kleinste uitsteker van de plunger cutter set erbij.

13. Steek hiermee rondjes uit het witte fondant.

14. Plak de zwarte streep en de rondjes met de eetbare lijm op de pokeballs.

Handige informatie

Deel de Pokémonballen uit als traktatie!

Wij weten zeker dat deze Pokémon ballen bij iedere Pokémon fan in de smaak gaan vallen. Het is dan ook
ontzettend leuk om de pokeballen uit te delen op een kinderfeestje of verjaardag. Het is weer eens wat anders
dan taart of een zakje snoep. Verpak de ballen in een blokbodemzakje, want dan wordt het wat makkelijker om ze
uit te delen.

Gebruik de pokeballen als Pokémon decoratie!

Zoals we in het begin van dit artikel al vertelden, kun je deze pokeballen heel goed als Pokémon decoratie
gebruiken. Leg de ballen bijvoorbeeld ter decoratie neer tijdens een feestje in het thema Pokémon. Je kunt de
ballen ook op of rondom een Pokémon taart leggen. Zo hebben wij van de pokeballen taarttoppers gemaakt en
daarmee onze Pokemon taart gedecoreerd. Dat hebben wij gedaan door een thermometer te verwarmen met
een aansteker en met de verwarmde thermometer een gaatje te maken in de onderkant van een aantal ballen. In
elk gaatje stopten we een lange satéprikker, waardoor we de ballen heel gemakkelijk in de taart konden steken.

Een kind kan de was doen!
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Bekijk ook eens onze andere recepten!

Ben jij dol op bakken en maak je het liefst elke keer wat nieuws? Bekijk dan eens onze blog voor nog veel meer
inspiratie! Je vindt daar namelijk honderden recepten. Zo hebben wij allerlei recepten voor diverse soorten taart
& gebak, maar ook allerlei recepten waarmee je heerlilke koekjes kunt maken. Ben jij meer van het hartige eten?

Dan is dat ook geen probleem! Wij hebben namelijk ook allerlei brood recepten en hartige recepten. Bekijk al

onze recepten hier en ga lekker aan de slag!

Laat jouw zelfgemaakte pokeballs aan ons zien!

Ga je zelf met dit recept pokeballs maken? Deel 't resultaat dan met ons op Instagram! Wij zijn namelijk erg
benieuwd naar hoe ze zijn geworden. Maak een foto van jouw pokeballs en plaats deze in je Insta Story. Tag ons
met @baktotaal in de story, want dan kunnen we jouw foto niet alleen zien maar ook delen met onze volgers en
dat vinden wij heel leuk om te doen.

Verkrijgbaar in onze webshop

1 x BrandNewCake Mini Choco's 250g (Art.nr.: BNCO1171)

1 x BrandNewCake Rolfondant Zwart Vanille-Room 250gr. (Art.nr.: BNC00228)
1 x BrandNewCake Rolfondant Wit Vanille-Room 250gr. (Art.nr.: BNC00223)

1 x Siliconen Bakvorm Halve Bol ©@70h35mm (6) (Art.nr.: SFO02)

1x PME Paletmes / Glaceermes doorgezet 11cm (Art.nr.: PK1013)

1 x Decortwist Sugar Gun met 20 Schijven (Art.nr.: DC9260240)

1 x BrandNewCake Eetbare Lijm met Kwastje 63g (Art.nr.. BNC0O0873)

1x PME Plunger Cutter Rond set/3 (Art.nr.: MR151)

1 x BrandNewCake Uitstekers Rond Glad 12-delig (Art.nr.: BNC0O0768)
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