
Barbie cupcakes recept
   ± 1 uur    ± 1 uur    20 personen

Barbies, wie speelde er vroeger niet mee? Wij wel! Nu

de nieuwe Barbie film is uitgekomen, staat deze

bekende pop weer volop in de spotlights. Barbies

vliegen als warme broodjes over de toonbank, de kleur

roze is helemaal hip en mensen lopen graag rond met

accessoires en zelfs kleding met het welbekende

Barbie-logo erop. Wij zijn natuurlijk dol op bakken,

vandaar dat het ons leuk leek om op de trend in te

haken door Barbie cupcakes te bakken. Leuk voor op

een verjaardag van iemand die dol is op dit speelgoed

of om uit te delen op een (Barbie)feestje. Met deze

cupcakes val je lekker op en zul je zeker weten een

goede indruk maken. Lees snel verder voor ons Barbie

cupcakes recept en ga lekker aan de bak!

Benodigdheden uit onze webshop:

500 gram Brand New cake Cupcake-mix;

200 gram Brand New Cake Botercrème-mix;

RD Kleurstof Pro Gel Pink;

Cupcake Cups HoM Fuchsiaroze 50x33mm;

Wilton Cupcake Bakvorm voor 12 cupcakes;

Sprinkles Pink Wonderland;

BrandNewCake Musketzaad Wit;

BrandNewCake Spuitmondje Open Ster #8B;

BrandNewCake Spuitmondje Bloemblaadje #125;

Spuitmondje gekarteld 8 Tands RVS 13mm;

Uitsteker Rond RVS 6cm;

3 spuitzakken;

Eetbare icing print Barbie logos 10 stuks.

https://www.baktotaal.nl/eetbare-print


Overige benodigdheden:

600 gram ongezouten roomboter, op kamertemperatuur;

5 eieren, maat M;

250 milliliter water.

Recept

Het bakken van de cupcakes:

Verwarm de oven voor op 160 graden (heteluchtoven).1.

Klop 300 gram roomboter zalvig.2.

Mix in 4 minuten op lage snelheid de Cupcake-mix en eieren door de boter heen tot een glad beslag.3.

Verdeel de cupcake cups over de bakvorm.4.

Giet het beslag in de cupcake cups.5.

Tip! Vul de cups tot net over de helft.

Bak de cupcakes in 18 à 20 minuten goudbruin en gaar.6.

Laat de cupcakes volledig afkoelen.7.

Het maken van de botercrème:

Klop de Botercrème-mix met 250 milliliter op.1.

Laat het botercrème mengsel 1 uur op kamertemperatuur opstijven.2.

Klop in circa 5 minuten 300 gram roomboter zalvig.3.

Voeg het botercrème mengsel in gedeeltes aan de boter toe.4.

Tip! Mix steeds volledig door, voordat je het volgende deel toevoegt.

Mix het geheel door tot een gladde crème.5.

Kleur de botercrème in 3 tinten roze.6.

Verdeel de verschillende kleuren botercrème over de 3 spuitzakken met de spuitmondjes.7.

Het decoreren van de cupcakes:

Druk met een ronde metalen uitsteker van circa 6 centimeter de Barbie logo’s uit.1.

Tip! Wanneer je geen uitsteker bij de hand hebt, kun je ze uiteraard ook uitknippen met een schaar.

Spuit 10 cupcakes op met de 3 kleuren botercrème.2.

Tip! Op de overige cupcakes spuit je straks een rozet.

Draai een klein roosje van binnen naar buiten met spuitmondje #13.3.

Spuit met spuitmondje #125 zigzaggend de helft van de open ruimte vol.4.

Spuit met spuitmondje #8B 3 toefjes om de rest van de cupcakes te bedekken.5.

Strooi de sprinkles over de cupcakes heen.6.



Doe alle overige botercrème in de spuitzak met spuitmondje 13.7.

Spuit op de overige cupcakes een rozet.8.

Tip! Begin in het midden en spuit steeds verder draaiend naar buiten.

Leg op deze cupcakes het logo van Barbie.9.

Handige informatie

Maak ook eens een Barbie taart!

Wil je jouw feestje of andere gelegenheid helemaal compleet maken? Maak dan ook eens een Barbie taart! Met

cupcakes én een taart in Barbie-thema is het plaatje compleet en steel je zeker weten de show. Uiteraard hebben

wij een recept online staan waarin we stap voor stap uitleggen hoe je zo’n mooie taart kunt maken. Je vindt ons

Barbie taart recept hier!

Bekijk ook onze andere cupcake recepten!

Wij zijn fan van cupcakes! Ze zijn namelijk handig uit te delen als schooltraktatie of lekkernij op een feestje en je

kunt ze compleet naar wens maken. Zo kun je zelf bepalen hoe je ze laat smaken of en hoe je ze vult en hoe je ze

decoreert. Met cupcakes kun je dus onwijs veel verschillende kanten op en voor elk persoon bestaat er wel een

cupcake die hij of zij lekker vindt. Bak jij ook graag cupcakes en kun je wel wat inspiratie gebruiken? Bekijk dan al

onze cupcake recepten hier!

Laat jouw zelfgemaakte Barbie cupcakes aan ons zien!

Heb jij met dit recept Barbie cupcakes gemaakt? Dan zijn wij erg benieuwd naar hoe ze zijn geworden. Dat kun je

aan ons laten zien door ze te delen in jouw Instagram Stories en ons te taggen met @baktotaal. Dan kunnen we

jouw bakcreaties trouwens niet alleen zien, maar ook delen op ons eigen account. En dat vinden wij heel erg leuk

om te doen!

Verkrijgbaar in onze webshop

1 × BrandNewCake Cupcake mix 500g (Art.nr.: BNC00817)

1 × BrandNewCake Botercrème mix 500g (Art.nr.: BNC00809)

1 × RD Kleurstof ProGel Pink 25 gram (Art.nr.: RD9434)

1 × Cupcake Cups HoM Fuchsiaroze 50x33mm. 50st. (Art.nr.: CAI00144K)

1 × Sprinkles Pink Wonderland 90g (Art.nr.: BS053)

1 × BrandNewCake Musketzaad Wit 80gr. (Art.nr.: BNC00558)

1 × BrandNewCake Spuitmondje Open Ster #8B (Art.nr.: BNC01122)

1 × BrandNewCake Spuitmondje Bloemblaadje #125 (Art.nr.: BNC01133)

https://www.baktotaal.nl/barbie-taart-recept
https://www.baktotaal.nl/barbie-taart-recept
https://www.baktotaal.nl/recepten/cake/cupcakes
https://www.baktotaal.nl/recepten/cake/cupcakes
https://www.instagram.com/baktotaal


1 × Spuitmondje gekarteld 8 Tands RVS 13mm (Art.nr.: 482410)

1 × Uitsteker Rond RVS 6cm (Art.nr.: 0001933)

1 × BrandNewCake Wegwerp Spuitzak 40cm Groen 20 stuks (Art.nr.: BNC00627)

1 × Wilton Cupcake Bakvorm voor 12 cupcakes (Art.nr.: 03-3118)


