
Lego cupcakes recept
   ± 1 uur    ± 1 uur    24 personen

Lego blijft leuk, hoe oud je ook bent. Wil je een echte

Lego liefhebber verrassen met wat lekkers? Maak dan

eens met ons recept deze vrolijke Lego cupcakes.

Deze cupcakes zijn de perfecte (school)traktatie en

ook nog eens redelijk eenvoudig te maken waardoor

het ook heel leuk is om dit samen met jouw kind(eren)

te doen. Uiteraard kun je met de kleuren fondant

lekker variëren en de cupcakes helemaal naar wens

maken. Lees snel verder voor ons Lego cupcakes

recept en ga lekker aan de slag!

Benodigdheden uit onze webshop:

500 gram Brand New Cake Cupcake-mix;

200 gram Brand New Cake Botercrème-mix;

Brand New Cake Kleurstof Gel Super Geel;

250 gram Renshaw Rolfondant Atlantisch Blauw;

250 gram Renshaw Rolfondant Groen;

250 gram BrandNewCake Rolfondant Rood;

7 stuks Cupcake Cups HoM Grasgroen 50x33mm;

7 stuks Cupcake Cups HoM Donker Blauw 50x33mm;

6 stuks Cupcake Cups HoM Dieprood 50x33mm;

Brand New Cake Spuitmondje Open Ster #8B;

Muffin / Cupcake Bakvorm 12 stuks;

Spuitzak;

PME Uitstekerset Vierkant set/6;

PME Plunger Cutter Rond set/3;

Brand New Cake Eetbare Lijm met Kwastje;

Rolstok.



Overige benodigdheden:

600 gram ongezouten roomboter, op kamertemperatuur;

5 eieren, maat M;

250 milliliter water.

Recept

Het bakken van de cupcakes:

Verwarm de oven voor op 160 graden (heteluchtoven).1.

Mix 300 gram ongezouten roomboter zalvig.2.

Doe de Cupcake-mix en de eieren bij de boter in.3.

Mix in 4 minuten op lage snelheid de Cupcake-mix en eieren door de boter heen.4.

Blijf mixen totdat je een glad beslag hebt.5.

Verdeel de cupcake cups over de bakvorm.6.

Vul de cups tot ⅔ deel vol.7.

Bak de cupcakes in 18 minuten goudbruin en gaar.8.

Laat de cupcakes na het bakken volledig afkoelen op een rooster.9.

Het maken van de botercrème:

Klop de Botercrème-mix met het water op.1.

Laat het mengsel 1 uur op kamertemperatuur opstijven.2.

Klop in circa 5 minuten 300 gram roomboter zalvig.3.

Voeg het botercrème mengsel in gedeeltes aan de boter toe.4.

Tip! Mix steeds volledig door, voordat je het volgende gedeelte toevoegt.

Kleur de botercrème geel en meng het geheel door tot een egale crème.5.

Bevestig het spuitmondje aan de spuitzak.6.

Doe de botercrème in de spuitzak.7.

Het decoreren van de cupcakes:

Rol de rode, blauwe en groene fondant uit.1.

Steek met de kleine uitsteker vierkantjes uit de fondant.2.

Steek met de grootste plunger rondjes uit de fondant.3.

Plak op elk vierkantje 4 rondjes fondant van dezelfde kleur.4.

Spuit op elke cupcake een rozet botercrème.5.

Leg de Lego blokjes van fondant op de cupcakes.6.



Handige informatie

Hoe kun je de Lego cupcakes het beste bewaren?

Ga jij deze Lego cupcakes als traktatie uitdelen op een verjaardag of ander feestje? Dan kunnen wij ons heel

goed voorstellen dat je op de dag zelf geen tijd hebt om de cupcakes te maken. Dat is gelukkig geen probleem,

want je kunt de cakejes prima een dag van tevoren maken. Je kunt de cupcakes dan het beste in een cupcake

doos op een koele plek bewaren. Wil je de cakejes langer van tevoren maken? Dan raden we aan de toef eerst

achterwege te laten en de cupcakes pas vlak voor het trakteren te versieren. Op deze manier kun je de cupcakes

prima 5 dagen luchtdicht verpakt bewaren.

Bekijk ook eens onze andere cupcakes recepten!

Kan je geen genoeg krijgen van het bakken van cupcakes en houd je ervan om regelmatig nieuwe recepten uit te

proberen? Dan vind je het vast leuk om te lezen dat wij nog veel meer cupcakes recepten op onze blog hebben

staan, waarmee je uiteenlopende cupcakes kunt maken. Zo vind je er een recept voor donut cupcakes en een

recept voor leuke Barbie cupcakes. Ook dit recept voor Oreo cupcakes zijn echt het proberen waard. Bekijk al

onze cupcakes recepten hier!

Deel jouw Lego cupcakes met ons!

Ga je zelf met dit recept Lego cupcakes maken? Deel ’t resultaat dan met ons op Instagram! Wij zijn namelijk erg

benieuwd naar hoe de cakejes zijn geworden. Maak een foto van jouw cupcakes en plaats deze in je Insta Story.

Tag ons met @baktotaal in de story. Als je dat doet, kunnen wij jouw foto niet alleen zien maar ook delen met

onze volgers. En dat vinden wij heel erg leuk om te doen!

Verkrijgbaar in onze webshop

1 × BrandNewCake Cupcake mix 500g (Art.nr.: BNC00817)

1 × BrandNewCake Botercrème mix 500g (Art.nr.: BNC00809)

1 × BrandNewCake Kleurstof Gel Super Geel 35gr (Art.nr.: BNC00192)

1 × Renshaw Rolfondant Atlantisch Blauw 250g (Art.nr.: 02906)

1 × Renshaw Rolfondant Groen 250g (Art.nr.: 02853)

1 × BrandNewCake Rolfondant Rood 250gr.** (Art.nr.: BNC00008)

1 × Cupcake Cups HoM Grasgroen 50x33mm. 50st. (Art.nr.: CAI00143K)

1 × Cupcake Cups HoM Donker Blauw 50x33mm. 50st. (Art.nr.: CAI311K)

1 × Cupcake Cups HoM Dieprood 50x33mm. 50st. (Art.nr.: CAI00146K)

1 × BrandNewCake Spuitmondje Open Ster #8B (Art.nr.: BNC01122)

1 × Muffin / Cupcake Bakvorm 12 stuks (Art.nr.: KP070)

https://www.baktotaal.nl/presentatie-en-verpakkingen/gebaksdozen/cupcake-doosjes
https://www.baktotaal.nl/presentatie-en-verpakkingen/gebaksdozen/cupcake-doosjes
https://www.baktotaal.nl/donut-cupcakes-recept
https://www.baktotaal.nl/barbie-cupcakes-recept
https://www.baktotaal.nl/barbie-cupcakes-recept
https://www.baktotaal.nl/oreo-cupcakes-recept
https://www.baktotaal.nl/recepten/cake/cupcakes
https://www.baktotaal.nl/recepten/cake/cupcakes
https://www.instagram.com/baktotaal/


1 × BrandNewCake Wegwerp Spuitzak 40cm Groen 20 stuks (Art.nr.: BNC00627)

1 × PME Uitstekerset Vierkant set/6 (Art.nr.: PNS4)

1 × PME Plunger Cutter Rond set/3 (Art.nr.: MR151)

1 × BrandNewCake Eetbare Lijm met Kwastje 63g (Art.nr.: BNC00873)

1 × BrandNewCake Rolstok kunststof 50cm / Ø4cm (Art.nr.: BNC00784)


