BAKTOTAAL

écht alles om te bakken

Paashaas churros recept

® +1uur 3 14 personen

De standaard churros ken je vast al wel, ze worden ook
wel de Spaanse donuts genoemd. Wij hebben er een
leuke Paas variant op gemaakt en zijn zo bij deze
heerlijke Paashaas churros gekomen. Naast dat ze er
zo leuk uitzien zijn ze ook heel erg lekker, ook niet
onbelangrijk natuurlijk. Lees snel verder voor ons
paashaas churros recept en ga lekker aan de slag!

Benodigdheden uit onze webshop:

¢ BrandNewCake Churros-mix 400g;

¢ 3 BrandNewCake Wegwerp Spuitzak 40cm;

¢ 1BrandNewCake Spuitmondje Open Ster #22;
¢ 2 BrandNewCake Spuitmondje Open Ster #18;
e Bakpapier;

e 200 gram zonnebloemolie;

e PME Elfenstof Sprinkle Mix;

¢ Culpitt Suikerdecoratie Madeliefjes;

¢ Culpitt Suikerdecoratie Bloempjes roze;

e Colour Mill Botercreme Wit Gloss Frost;

¢ Olie, omin te frituren;

e Colour Mill lemon;

e Colour Mill Mint.
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Overige benodigdheden:

500 milliliter water;

4 eieren, maat M;

2 gram keukenzout;

Metalen spatel/schuimspaan;
Wok/frituurpan;
Keukenpapier.

Recept
1. Verhit een wok of frituurpan tot 180 graden.
2. Breng het water met het zout aan de kook.
3. Voeg de Churros-mix en de zonnebloemolie toe aan het kokende water.
4. Haal de pan van het vuur af en roer door, totdat er een mooi glad deeg ontstaat.
5. Klop de eieren 1voor 1door het beslag heen tot ze volledig opgenomen zijn.
Tip! Voeg pas het volgende ei toe als het vorige ei is opgenomen.
6. Doe een grote spuitmond in een spuitzak en schep het beslag in de spuitzak.
7. Knip stukken bakpapier van ongeveer 15 bij 15 cm.
8. Spuit met het beslag 2 oren naast elkaar en een rondje dat deels over de oren heen gaat.
9. Pak het stuk bakpapier op en houd hem boven de hete olie.
10. Houd met de andere hand de schuimspaan vast en houd deze boven het bakpapier.
11. Draai het samen om, zodat de churro op de schuimspaan komt te liggen met het bakpapier aan de
bovenkant.
12. Verwijder het bakpapier en laat de schuimspaan in de hete olie zakken.
13. Haal na een paar minuten de schuimspaan uit de olie.
14. Bak de churro paashaas in ongeveer 4 minuten goudbruin.
15. Schep de churro met de schuimspaan uit de olie en laat deze uitlekken op keukenpapier.
16. Doe dit bij alle paashaas churros en bestrooi de churros eventueel met kaneelsuiker of een andere soort
suiker.
17. Vul 2 bakjes met 75 gram botercreme.
18. Kleur de ene met de gele kleurstof en de andere met de groene.
19. Vul 2 spuitzakken met de kleinere open ster spuitmondijes.
20. Doe elke spuitzak 1kleur créme in. Spuit de créme langs de bovenrand onder de oren.
21. Bestrooi de creme met sprinkles en decoreer de churros eventueel nog met de bloemetjes.

Handige informatie
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Ontdek onze andere paasrecepten

Wil jij lekkere baksels maken voor Pasen? Dan ben je bij ons aan het goede adres. Op onze receptenpagina
hebben wij een heleboel paasrecepten staan, waarmee je vast en zeker uit de voeten kunt. Dankzij deze recepten
wordt het heel eenvoudig om zelf thuis lekker aan de slag te gaan. Zo vind je er een recept voor een Paas

tulbandcake en een recept voor Eierdop Koekjes voor Pasen. Ben je op zoek naar een lekker drankje voor Pasen?

Maak dan dit recept voor een Chocolade paasei milkshake. We hebben echt voor ieder wat wils. Bekijk al onze

paasrecepten hier!

Laat jouw zelfgemaakte paashaas churros aan ons zien!

Heb jij met dit recept paashaas churros gemaakt? Dan zijn wij erg benieuwd naar hoe ze zijn geworden. Dat kun
je aan ons laten zien door ze te delen in jouw Instagram Stories en ons te taggen met @baktotaal. Dan kunnen we
jouw bakcreaties trouwens niet alleen zien, maar ook delen op ons eigen account. En dat vinden wij heel erg leuk
om te doen!

Verkrijgbaar in onze webshop

¢ 1x PME Elfenstof Sprinkle Mix (Out of the Box) 60g (Art.nr.: OTB12)

1 x Culpitt Suikerdecoratie Madeliefjes 12st. (Art.nr.: 298)

1x Levo Arachideolie 3 liter (Art.nr.: LVOOO1)

1 x Patisse Bakpapier 38cm x 8m (Art.nr.: 01710)

1 x BrandNewCake Spuitmondije Open Ster #22 (Art.nr.: BNCO1116)

1 x Colour Mill Kleurstof Mint 20ml (Art.nr.: EUO20MNT)

2 x BrandNewCake Spuitmondje Open Ster #18 (Art.nr.: BNC0O1115)

1 x Colour Mill Kleurstof Lemon 20ml (Art.nr.: EUO20LMN)

1 x BrandNewCake Wegwerp Spuitzak 40cm Groen 20 stuks (Art.nr.: BNC00627)
1 x Zonnebloemolie Biologisch 500ml (Art.nr.: UD90032)

1 x Colour Mill Botercreme Wit Gloss Frost (kant-en-klaar) 1L (Art.nr.: CMB1LW)
1 x BrandNewCake Churros-mix 400g (Art.nr.: BNC0O0814)

1 x Culpitt Suikerdecoratie Bloempjes roze @6mm / 100st. (Art.nr.: 218A)



https://www.baktotaal.nl/paas-tulbandcake-met-advocaat-recept
https://www.baktotaal.nl/paas-tulbandcake-met-advocaat-recept
https://www.baktotaal.nl/eierdopkoekjes-voor-pasen-recept
https://www.baktotaal.nl/chocolade-paasei-milkshake
https://www.baktotaal.nl/recepten/thema-s/pasen
https://www.baktotaal.nl/recepten/thema-s/pasen
https://www.instagram.com/baktotaal/

