
Eid Mubarak cupcakes recept
   ± 1.5 uur    12 personen

Het einde van de ramadan wordt gevierd met het

Suikerfeest, dat ook wel het Eid-al-fitr of het

Ramadanfeest wordt genoemd. Speciaal voor dit feest

heeft Instagrammer @ellousiacooking deze heerlijke

Eid Mubarak cupcakes gemaakt. Door het kleine

formaat zijn de cupcakes eenvoudig als traktatie uit te

delen aan familie en vrienden. Ben je benieuwd naar

hoe je zelf deze Suikerfeest cupcakes kunt maken?

Lees dan snel verder voor ons Eid Mubarak cupcakes

recept en ga lekker aan de slag!

Benodigdheden uit onze webshop:

100 gram kristalsuiker;

1 zakje vanillesuiker;

125 milliliter zonnebloemolie;

150 gram patentbloem;

Een half zakje bakpoeder;

2 eetlepels kokosrasp;

200 milliliter slagroom;

2 eetlepels poedersuiker;

1 zakje Klop-Fix;

PME Cupcake Set Eid Mubarak;

Cupcake bakvorm;

Spuitzak;

Brand New Cake Spuitmondje Open Ster #1M;

Brand New Cake Musketzaad Oranje;

Brand New Cake Musketzaad Blauw.



Overige benodigdheden:

2 eieren, maat M;

125 milliliter melk;

50 gram witte chocolade, geraspt;

200 gram mascarpone.

Recept

Verwarm de oven voor op 160 graden (heteluchtoven).1.

Klop de eieren, de kristalsuiker en de vanillesuiker door elkaar heen.2.

Mix de zonnebloemolie en de melk door het eimengsel heen.3.

Mix de bloem en de bakpoeder door het mengsel heen, totdat je een glad beslag hebt.4.

Spatel de kokos en de geraspte witte chocolade door het beslag heen.5.

Verdeel de cupcake cups over de bakvorm.6.

Vul de cups tot ⅔ deel met het beslag.7.

Bak de Eid Mubarak cupcakes in 20 minuten goudbruin en gaar.8.

Laat de cakejes na het bakken afkoelen op een rooster.9.

Klop de slagroom stijf met de poedersuiker en de Klop-Fix.10.

Mix de mascarpone door de slagroom heen.11.

Doe het spuitmondje in de spuitzak en knip het uiteinde van de spuitzak af.12.

Doe de room in de spuitzak.13.

Spuit toeven op de cupcakes.14.

Decoreer de Eid Mubarak cupcakes met eetbare strooisels en de prikkers.15.

Handige informatie

Ontdek onze andere cupcakes recepten!

Wij zijn dol op het bakken van cupcakes. Je kunt ze namelijk eenvoudig uitdelen en compleet in een bepaald

thema maken. Het is dan ook niet zo vreemd, dat wij op onze receptenpagina bijna 100 cupcake recepten

hebben verzameld. Is er binnenkort een kindje jarig? Dan is het heel erg leuk om deze jungle cupcakes of deze

Paw Patrol cupcakes te maken. Of wat dacht je van deze prachtige Zeemeermin cupcakes? Bekijk al onze

cupcake recepten hier!

Bezoek ook eens onze receptenpagina!

Naast deze Suikerfeest cupcakes is het natuurlijk super leuk om nog meer lekkernijen voor het Ramadanfeest te

maken. Op onze receptenpagina hebben we inmiddels al ruim 1.600 uiteenlopende recepten verzameld,

https://www.baktotaal.nl/jungle-cupcakes-recept
https://www.baktotaal.nl/paw-patrol-cupcakes-recept
https://www.baktotaal.nl/zeemeermin-cupcakes-recept
https://www.baktotaal.nl/recepten/cake/cupcakes
https://www.baktotaal.nl/recepten/cake/cupcakes


waarmee je voor dit feest de heerlijkste lekkernijen kunt maken. Maak bijvoorbeeld eens deze Suikerfeest taart of

probeer eens dit recept voor een verrukkelijke dadelcake. We voegen trouwens wekelijks nieuwe recepten aan

onze blog toe, dus het is zeker de moeite waard om onze receptenpagina regelmatig te bekijken. Check al onze

recepten hier en ga lekker aan de slag!

Shop alle benodigdheden op Baktotaal.nl!

Om een recept te kunnen maken, heb je een aantal ingrediënten en bakbenodigdheden nodig. Op Baktotaal.nl

vind je een uitgebreid assortiment met ruim 10.000 uiteenlopende bakproducten. Bij ons vind je dus écht alles

om te bakken. Bij elk recept hebben wij al een boodschappenlijstje neergezet met producten uit onze webshop.

Dankzij dit boodschappenlijstje kun je met 1 klik alle producten aan jouw winkelwagentje toevoegen. Je hoeft dan

enkel de bestelling te plaatsen, zodat je jouw aankopen zo snel mogelijk in huis hebt en dus ook zo snel mogelijk

aan de slag kunt gaan. Bekijk en shop ons uitgebreide assortiment hier!

Laat aan ons jouw zelfgemaakte Eid Mubarak cupcakes zien!

Heb jij zelf met ons recept mooie Eid Mubarak cupcakes gemaakt? Dan vinden wij het heel erg leuk om te zien

hoe de cakejes zijn geworden. Dat kun je aan ons laten zien, door een foto van de lekkernijen te maken en deze te

delen op jouw sociale media. Tag ons met @baktotaal in de story of het bericht, want dan kunnen wij jouw foto

zien én delen met onze volgers!

Verkrijgbaar in onze webshop

1 × Patisse Muffin / Cupcake Bakvorm 12 Stuks 35cm (Art.nr.: 02891)

1 × Houdbare Slagroom Melkan 35% 200ml (Art.nr.: VG006)

1 × PME Cupcake Set Eid Mubarak 24st. (Art.nr.: CUT31)

1 × Kristalsuiker Van Gilse 1kg (Art.nr.: VG001)

1 × BrandNewCake Wegwerp Spuitzak 40cm Groen 20 stuks (Art.nr.: BNC00627)

1 × Kokosrasp Biologisch 150 gram (Art.nr.: UD92276)

1 × BrandNewCake Musketzaad Blauw 80gr. (Art.nr.: BNC00037)

1 × Dr. Oetker Klop-Fix (slagroomversteviger) 24g (3x8g) (Art.nr.: D100507)

1 × Poedersuiker 250g (Art.nr.: R6062)

1 × BrandNewCake Musketzaad Oranje 750gr. (Art.nr.: BNC00234)

1 × Dr. Oetker Backin (bakpoeder) 80g (5x16g) (Art.nr.: D100015)

1 × BrandNewCake Spuitmondje Open Ster #1M (Art.nr.: BNC01119)

1 × Dr. Oetker Vanillesuiker 80g (10x8g) (Art.nr.: D100315)

1 × Molen de Hoop Patentbloem 1kg (Art.nr.: DH10)

1 × Levo Zonnebloemolie 1 liter (Art.nr.: LV0003)

https://www.baktotaal.nl/feestelijke-suikerfeest-taart-eid-al-fitr
https://www.baktotaal.nl/dadelcake-recept
https://www.baktotaal.nl/recepten
https://www.baktotaal.nl/recepten
https://www.baktotaal.nl/
https://www.instagram.com/baktotaal

