BAKTOTAAL

écht alles om te bakken

Oranje slofjes recept

® +1uur X +1uur & 6 personen

Koningsdag staat alweer voor de deur! Deze feestdag
is de perfecte gelegenheid om deze oranje slofjes op
tafel te zetten. De taartjes passen niet alleen door de
kleur perfect bij Koningsdag, maar ook de
sinaasappelsmaak past er helemaal bij. Om de
gebakjes nog wat feestelijker te maken, hebben we ze
gedecoreerd met vrolijke sprinkles. Laat het feest
maar beginnen! Ben je benieuwd naar hoe je zelf deze
gebakjes kunt maken? Lees dan snel verder voor ons
oranje slofjes recept en ga lekker aan de slag!
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Benodigdheden uit onze webshop:

e 250 gram Brand New Cake Taartbodem- en Koekjes-mix;
¢ 75 gram Brand New Cake Amandelspijs;

e 75 gram Brand New Cake Créme Chantilly-mix;

¢ Een halve theelepel sinaasappel extract;

¢ RD Kleurstof ProGel Orange;

¢ 6 Patisse Mini Sloffenringen;

e Bakspray;

e 2 spuitzakken;

¢ Plasticfolie;

¢ Brand New Cake Spuitmondje Open Ster #1M;

¢ PME Rose en Gouden Sprinkle Mix (Out of the Box).

Overige benodigdheden:

e 77 gram ongezouten roomboter, op kamertemperatuur;
e 40 gram ei;
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e 120 milliliter melk.

Recept

Kneed de Taartbodem-mix, de roomboter en 25 gram ei tot een stevig deeg.
Verpak het deeg in plasticfolie.

Laat het deeg minimaal 1 uur in de koelkast rusten.

Verwarm de oven voor op 160 graden (heteluchtoven).

Bekleed een bakplaat met bakpapier.

Rol het deeg uit tot een dikte van circa 8 millimeter.

Spray de binnenkant van de sloffenringen in met de bakspray.

Steek met elke sloffenring een bodem uit het deeg.
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Haal het overtollige deeg weg.

S

Leg alle deegbodems met de ringen op de bakplaat.

—_
—_

. Meng de amandelspijs en 15 gram ei door elkaar heen, totdat het spuitbaar is.

—_
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. Doe de amandelspijs in een spuitzak en knip circa 1 centimeter van het uiteinde af.

—_
w

. Spuit over elk slofje een strook amandelspijs.
Tip! Laat rondom ongeveer 1 centimeter van de rand vrij.

14. Bak de slofjes in 25 a 30 minuten goudbruin en gaar.

15. Verwijder de sloffenring na het bakken en laat de slofjes afkoelen op een rooster.

16. Mix in 3 minuten en op middelhoge snelheid de Créme Chantilly-mix en de melk door elkaar heen tot een
stevige creme.

17. Meng het sinaasappel extract en de kleurstof door de créme heen, totdat de kleurstof volledig is
opgenomen.
Tip! Voeg beetje bij beetje de kleurstof toe, totdat de gewenste kleur is bereikt.

18. Bevestig het spuitmondje aan de spuitzak.

19. Doe de créme in de spuitzak.

20. Spuit een spiraal in 1lijn over de lengte van slofjes.

21. Decoreer de oranje slofjes met de eetbare strooisels.

Handige informatie

Ontdek onze Koningsdag recepten!

Koningsdag is natuurlijk niet compleet zonder feestelijke lekkernijen. Krijg jij op deze feestdag visite en vind je het
leuk om deze mensen te verrassen met lekkere snacks? Neem dan eens een kijkje op onze receptenpagina voor
inspiratie, want daarop hebben we heel wat Koningsdag recepten verzameld. Maak bijvoorbeeld eens deze
oranje tompouces of deze heerlijke sinaasappel cupcakes. Check al onze Koningsdag recepten hier en ga lekker

aan de bak!



https://www.baktotaal.nl/oranje-tompouces-recept
https://www.baktotaal.nl/sinaasappel-cupcakes-recept
https://www.baktotaal.nl/recepten/thema-s/koningsdag
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Laat jouw zelfgemaakte oranje slofjes aan ons zien!

Heb jij met ons recept zelf heerlijke oranje slofjes gebakken? Dan vinden wij het erg leuk om te zien hoe de
gebakjes zijn geworden. Dat kun je aan ons laten zien door een foto van de taartjes te maken en deze te delen in
jouw Instagram Stories. Als je ons tagt met @baktotaal, kunnen wij jouw foto ook nog eens delen met onze eigen
volgers. En dat vinden wij onwijs leuk om te doen!

Verkrijgbaar in onze webshop

1 x BrandNewCake Creme Chantilly (klopschuim) 100g (Art.nr.: BNC0O0816)
1 x BrandNewCake Taartbodem en Koekjes-mix 500g (Art.nr.. BNC00618)
1 x BrandNewCake Amandelspijs 500 gram (Art.nr.. BNC00170)

1 x Sinaasappel extract 60ml (Art.nr.: D1073)

1 x PME Rose en Gouden Sprinkle Mix (Out of the Box) 60g (Art.nr.: OTB15)
1 x BrandNewCake Wegwerp Spuitzak 40cm Groen 20 stuks (Art.nr.: BNC00627)
1x RD Kleurstof ProGel Orange 25 gram (Art.nr.: RD9432)

6 x Patisse Mini Sloffenring 11cm (Art.nr.: 02027)

1 x Vershoudfolie 32cm x 20m (Art.nr.: UD5009559)

1 x BrandNewCake Spuitmondje Open Ster #1M (Art.nr.: BNCO1119)

1 x BrandNewCake Bakspray 100ml (Art.nr.: BNCO0676)



https://www.instagram.com/baktotaal/

