BAKTOTAAL

écht alles om te bakken

Bloemen koekjes recept

® +1uur Z +0.5uur & 20 personen

Wij worden helemaal blij van deze vrolijke bloemen
koekjes! Het is ontzettend leuk om bijvoorbeeld op
Moederdag jouw moeder te verrassen met deze

~ fleurige koekjes, want welke moeder wordt nou niet

~ Dblij van bloemen en wat lekkers? Uiteraard kun je deze
koeken ook gewoon tijdens het voorjaar als lekkernij
maken voor bij een kopje koffie of thee. Reden genoeg
dus om ze zelf eens te gaan maken. Ben je benieuwd
naar hoe je zelf deze koeken kunt maken? Lees dan
snel verder voor ons bloemen koekjes recept en ga
lekker aan de slag!

Benodigdheden uit onze webshop:

225 gram patentbloem;

75 gram suikerbakkerspoeder;

1theelepel vanille extract;

Bakpapier;

Bakplaat;

RD Kleurstof ProGel Yellow, Leaf Green, Pink, Orange, Purple;

Digitale keukenweegschaal.

Overige benodigdheden:

125 gram ongezouten roomboter, op kamertemperatuur;
Snufje keukenzout;

Een half ei, maat M;
25 M&M’s;
Gebaksvorkje of theelepel.
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Recept

Klop de ongezouten roomboter, suikerbakkerspoeder, zout en vanille extract goed door elkaar heen.
Klop het halve ei er ook doorheen.
Kneed de bloem erdoorheen, totdat je een mooi egaal deeg hebt.
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Verdeel het deeg in het aantal kleuren dat je wilt gebruiken.
Tip! Wil je 5 kleuren deeg? Dan verdeel je het deeg in 5 verschillende porties.
Kneed de kleurstoffen door het deeg heen.
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. Pak de weegschaal erbij en maak van het deeg bolletjes van ongeveer 5 gram.
Tip! Je hebt per bloem 5 bolletjes nodig.
7. Rol de deegballetjes tussen je handpalmen rond.
8. Leg de deegballetjes in een cirkel tegen elkaar aan.
9. Druk ze met een vinger zachtjes plat naar het midden toe.
10. Leg in het midden van de bloemen koekjes een M&M.
11. Druk met de achterkant van een theelepel een sneetje in het midden.
Tip! Doe dit zo dicht mogelijk aan de binnenkant van elk bloemblaadije.
12. Leg de bloem voorzichtig op de bakplaat.
13. Herhaal bovenstaande stappen met al het deeg.
14. Zet de bakplaat minimaal 15 minuten in de koelkast.
15. Verwarm de oven voor op 160 graden (heteluchtoven).
16. Bak de bloemen koekjes in 15 minuten gaar.
17. Laat de koeken na het bakken afkoelen op een rooster.

Handige informatie

Bekijk eens onze andere Moederdag recepten!

Vind je het leuk om nog meer inspiratie op te doen voor lekkernijen om te bakken voor Moederdag? Neem dan
eens een kijkje op onze receptenpagina, want daarop vind je tientallen andere leuke recepten. Probeer

bijvoorbeeld eens dit recept voor hartjes macarons of dit recept voor mini hart koektaartjes. Wil je helemaal
uitpakken tijdens Moederdag? Maak dan eens deze hart taart. Ontdek al onze Moederdag recepten hier!

Neem eens een kijkje tussen ons Moederdag assortiment!

Wat je ook wilt maken, op Baktotaal.nl vind je écht alles om te bakken. Zo vind je in onze webshop onder andere
een heus Moederdag assortiment met allerlei producten die je perfect kunt gebruiken voor het maken van de

mooiste Moederdag lekkernijen. Of je nou op zoek bent naar leuke sprinkles, bakmixen of kleurstoffen; bij ons



https://www.baktotaal.nl/hartjes-macarons-recept
https://www.baktotaal.nl/mini-hart-koektaartjes-recept
https://www.baktotaal.nl/hart-taart-recept
https://www.baktotaal.nl/recepten/thema-s/moederdag
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vind je het allemaal. Plaats daarom snel een bestelling, zodat je alle producten zo snel mogelijk thuis ontvangt en
lekker aan de slag kunt gaan. Bekijk en shop ons uitgebreide Moederdag assortiment hier!

Ontdek onze receptenpagina!

Wist jij al dat we op onze receptenpagina meer dan 1.600 uiteenlopende recepten hebben verzameld? Je vindt
daar niet alleen zoete recepten voor het maken van taarten, cakes en koekjes, maar ook allerlei hartige recepten

voor het maken van broden en andere hartige hapjes. Daarnaast voegen we wekelijks nieuwe recepten toe, dus
het is zeker de moeite waard om er geregeld een kijkje op te nemen. Bekiik al onze recepten hier en ga lekker aan

de slag!

Laat jouw zelfgemaakte bloemen koekjes aan ons zien!

Ga je zelf met dit recept bloemen koekjes maken? Deel 't resultaat dan met ons op Instagram! Wij zijn namelijk
erg benieuwd naar hoe de koeken zijn geworden. Maak een foto van jouw lekkernijen en plaats deze in je Insta
Story. Tag ons met @baktotaal in de story, want dan kunnen we jouw foto niet alleen zien maar ook delen met
onze volgers en dat vinden wij heel leuk om te doen.

Verkrijgbaar in onze webshop

1 x RD Kleurstof ProGel Yellow 25 gram (Art.nr.: RD9446)

1 x Patisse Bakplaat 39x26cm (Art.nr.: 03639)

1 x Patisse Bakpapier vellen 38x30cm 20st. (Art.nr.: 01733)

1 x RD Kleurstof ProGel Purple 25 gram (Art.nr.: RD9436)

1 x RD Kleurstof ProGel Leaf Green 25 gram (Art.nr.: RD9426)
1x RD Kleurstof ProGel Pink 25 gram (Art.nr.: RD9434)

1 x BrandNewCake Suikerbakkerspoeder 800g (Art.nr.: BNC00261)
1 x RD Kleurstof ProGel Orange 25 gram (Art.nr.: RD9432)

1 x BrandNewCake Vanille Aroma 60ml (Art.nr.: BNC01192)

1 x BrandNewCake Keukenweegschaal 5kg (Art.nr.. BNC0O0390)
1 x Molen de Hoop Patentbloem 1kg (Art.nr.: DH10)



https://www.baktotaal.nl/thema/moederdag
https://www.baktotaal.nl/recepten/taart-en-gebak
https://www.baktotaal.nl/recepten/cake
https://www.baktotaal.nl/recepten/koek
https://www.baktotaal.nl/recepten/brood
https://www.baktotaal.nl/recepten/hartig
https://www.baktotaal.nl/recepten
https://www.instagram.com/baktotaal/

